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REGULAMIN AUKCJI 
 

Ogólne warunki aukcji 
 
1. Osoba M ­³KNJ ÄTÊ J¨ Ç JÄ¦N¤  ³­ÊÄª X   J¦NX°ºÄ¤X ÇJ³Ä«¦  ­¦³X Ӄ­«X ³XzÄӃJª «XªŸ 
2. ;³ÊXTª ­ºXª JÄ¦N¤  ´K JӃ¦­|­ӃX ÇÉ´­¦­zJºÄ«¦­ÇX   ¦­ӃX¦N¤­«X³´¦ Xŵ °­Ç X³Ê­«X °³ÊXÊ ¦Ӄ X«º ÇŸ
&­ª  Ä¦NÉ¤«É °­TX¤ªÄ¤X ´ Y ´°³ÊXTJ Éŵ Ç  ª X« Ä Ç¨J N N XӃJŵ ­M X¦º Ç MYTKNÉN|Ɖ zgodnie z 
­ Ç JTNÊX« Xª ?°³ÊXTJ¤KNXz­Ɖ Ç­Ӄ«ÉN| ­T ¤J¦ N|¦­ӃÇ X¦ ³­´ÊNÊX ­´ M º³ÊXN N|Ÿ 

3. 8M X¦º ÇÉ´ºJÇ ­«É «J JÄ¦N¤Y °­´ JTJ NX«Y ÇÉÇ­¨JÇNÊK °­TJ«K Ç ¦JºJӃ­zÄŸ 
4. 8M X¦ºÉ ÇÉ´ºJÇ ­«X T­ ´°³ÊXTJ É °­´ JTJ¤K ­° ´Éŵ ´°­³ÊKTÊ­«X °³ÊXÊ Z ³ªY 5C6&.E.( S.A. oraz 
ÊJº³ÄT« ­«ÉN| °³ÊXÊ « K ¦­«´ÄӃºJ«º ÇŸ 

5. &­ ÇÉӃ NÉº­ÇJ«X¤ NX«É T­Ӄ NÊJ«J ¤X´º ­°¨JºJ ­³zJ« ÊJNÉ¤«J Ç ÇÉ´­¦­ N 20ӆŸ 8°¨JºJ20% 
­M­Ç KÊÄ¤X ³ Ç« X Ç ´°³ÊXTJ É °­JÄ¦NÉ¤«X¤Ÿ 

 

I. 
 

1.  Ä¦N¤J °³­ÇJTÊ­«J ¤X´º Êz­T« X Ê ­M­Ç KÊÄ¤KNÉª  °³ÊX° ´Jª  °³JÇ«Éª  °³ÊXÊÄ°­ÇJ « ­«K ­´­MYŵ
ÊÇJ«K ſ Ä¦N¤­«X³XªŽŵ ¦º ³J TÊ J¨J Ç  ª X« Ä   «J ³JN|Ä«X¦ Z ³ªÉ 5C6&.E.( ?Ÿ Ÿ 

2.  Ä¦N¤­«X³ ­¦³X ӃJ °­´ºK° X« X Ç Ӄ NÉºJN¤ ŵ T­ ÇJ³º­ N  ǎǍǍǍ Ê¨ ­ ǒǍ Ê¨ŵ °­ÇÉ X¤ ­ ǎǍǍ Ê¨Ÿ 
3.  Ä¦N¤­«X³ ªJ °³JÇ­ T­ ÇÉN­ZJ« J ´ Y Ê Ӄ NÉºJN¤  T­Ç­Ӄ«ÉN| ­M X¦º Ç MXÊ °­TJÇJ« J °³ÊÉNÊÉ«Ÿ 
4. 6JMÉÇNK ´ºJ¤X ´ Y ­´­MJ ­ZX³Ä¤KNJ «J¤ÇÉ ´ÊK NX«YŸ 
5. IJ¦­ NÊX« X Ӄ NÉºJN¤  TJ«Xz­ ­M X¦ºÄ «J´ºY°Ä¤X Ç ª­ªX«N X ÄTX³ÊX« J ª¨­º¦ Xª °³ÊXÊ  Ä¦N¤­«X³J

i jest ³ Ç«­Ê«JNÊ«X Ê ÊJÇJ³N Xª Äª­ÇÉ ´°³ÊXTJ ÉŸ ?°­³É Ç º³J¦N X Ӄ NÉºJN¤  ³­Ê´º³ÊÉzJ  Ä¦N¤­«X³Ÿ 
 

II. 
 
1. &­ ÄTÊ J¨Ä Ç Ӄ NÉºJN¤  Ä°­ÇJ « ­«X ´K ­´­MÉŵ ¦º ³X Ç°¨JN ¨É ÇJT Äª Ç ÇÉ´­¦­ N  ǓǍǍ Ê¨ ­³JÊ
T­¨KNÊÉ¨É °³ÊXÊ X-ªJ Ӄ ӃÄM ­´­M  N X ­ Ç JTNÊX« X ­ °X¨«­ӃXº« ­ N  ƎÄ´ºJÇJ Ê T« J Ǐӄ °J TÊ X³« ¦J
ǎǔӅǏ ³Ÿ ­ ÇÉN|­ÇJ« Ä Ç º³ÊX Ç­ N    °³ÊXN ÇTÊ J¨J« Ä JӃ¦­|­Ӄ Êª­wi). 

2. &(? ?°Ÿ Ê ­Ÿ­Ÿ ª­ X ­Tª Ç ⱡ ÇÉTJ« J ºJMӃ NÊ¦  Êz¨­´ÊX« ­ÇX¤ ­´­M­ªŵ ¦º ³X ÇNÊX « X¤ « X
ÇÉÇ KÊJ¨É ´ Y ÊX Ê­M­Ç KÊJ Ç ´º­´Ä«¦Ä T­ &(?H ӃÄM Ê  ««ÉN|  ´º­º«ÉN| °³ÊÉNÊÉ«Ÿ 

3. 8´­MÉŵ ¦º ³X « X ª­zK MÉⱡ ­´­M  N X «J JÄ¦N¤ ŵ ªJ¤K ª­ Ӄ Ç­ ⱡŵ °­ Ç°¨JNX« Ä ÇJT Äªŷ 
Ɖ ° ´Xª«Xz­ Ê¨­ X« J ­ZX³ºÉ ¦Ä°«J Ê Ӄ ª ºXª NX«ÉŸ F  N|  ª X« Ä Ç Ӄ NÉºJN¤  ÇXÊªK ÄTÊ J¨
pracownicy &­ªÄ  Ä¦NÉ¤«Xz­ ƎÇÉ´­¦­ ⱡ ­ZX³­ÇJ«X¤ NX«É ¤X´º  «Z­³ªJN¤K °­ÄZ«KƏŵ 
Ɖ ºXӃXZ­« NÊ«Xz­ ÄTÊ J¨Ä Ç Ӄ NÉºJN¤ ŵ 
Ɖ Ӄ NÉºJN¤  °³ÊXÊ °ӃJºZ­³ªY  «ºX³«Xº­ÇK 8«X # T ­³JÊ  ³º .«Z­Ÿ 

 
 

 
 
 



III. 
 

1. 6JMÉÇNJ ¤X´º Ê­M­Ç KÊJ«É ÇÉ¦Ä° ⱡ ­M X¦º Ç N KzÄ14 T«  °­ ÊJ¦­ NÊX« Ä JÄ¦N¤   ­TXM³Jⱡ z­ «J
Ç¨J´«É ¦­´ÊºŸ 

2. Zapewniamy podstawowe opakowanie zakupionych obiektów Äª­ Ӄ Ç J¤KNX ­TM  ³ ­´­M ´ºÉŸ 6J
ÇÉ³J «X ÉNÊX« X 1Ӄ X«ºJ ª­ XªÉ °­ª N Ç ¦­«ºJ¦N X Ê Z ³ªK ÊJ¤ªÄ¤KNK ´ Y °J¦­ÇJ« Xª   ÇÉ´É¨¦KŸ 

3. &­°Ä´ÊNÊJ ´ Y ª­ Ӄ Ç­ ⱡ Ç°¨JºÉ ÊJTJº¦Ä Ç ÇÉ´­¦­ N  ǏǍӆ ÇÉӃ NÉº­ÇJ«X¤ NX«Éŵ ;­Ê­´ºJ¨J ¦Ç­ºJ
powinna MÉⱡ Ç ÇNÊJ´ Ç°¨JN­«J Ç ºX³ª « X ǎǑ T«  °­ ÊJ¦­ NÊX« Ä JÄ¦N¤ Ÿ F przypadku nie 
dotrzymania tego terminu «J´ºY°Ä¤X °³ÊX°JTX¦ Ç°¨JN­«Xz­ ÊJTJº¦ÄŸ 6J °­NÊXº ÊJTJº¦Ä ÊJӃ NÊJ ´ Y
ÇJT Äªŵ ´ºJ«­Ç KNX Ç ÇNÊJ´ ÊJTJºX¦ ӃÄM ¤Xz­ NÊY ⱡŸ 

4. ;³JÇ­ Ç¨J´«­ N  ÊJ¦Ä° ­«Xz­ ­M X¦ºÄ °³ÊXN|­TÊ  «J ¦Ä°Ä¤KNXz­ Ç ª­ªX«N X T­¦­«J« J NJ¨X¤
Ç°¨JºÉŸ 

5. Nie wykupienie przedmiotu w terminie powoduje przepadek wadium na rzecz organizatora. 
6 XÊJӃX « X 6JMÉÇNJ Ê­M­Ç KÊJ«É ¤X´º T­ °­¦³ÉN J Ç´ÊXӃ¦ N| ¦­´Êº Ç ÊÇ KÊJ«ÉN| 
i ÇÉ« ¦¨ÉN| Ê ZJ¦ºÄ ÇÉӃ NÉº­ÇJ« Jŵ Ç ºÉª XÇX«ºÄJӃ«ÉN| ³­´ÊNÊX F¨J N N XӃJƄ?°³ÊXTJ¤KNXz­Ÿ 

 

IV. 
 
1. * ³ªJ 5C6&.E.( ?Ÿ Ÿ TJ¤X zÇJ³J«N¤Y N­ T­ ¦ÇJӃ Z ¦JN¤  ¤J¦­ N ­ÇX¤ ­M X¦º Ç ­° ´J«ÉN| 

w katalogu. 
F °³ÊÉ°JT¦Ä « XÊz­T«­ N  °­ª YTÊÉ ­° ´Xª J ´ºJ«Xª ZJ¦ºÉNÊ«Éªŵ 6JMÉÇNJ ª­ X ÊÇ³ N ⱡ ­M X¦º
do 5C6&.E.( ?Ÿ Ÿ Ç ºX³ª « X ǎǑ T«  ­T TJºÉ JÄ¦N¤ ŵ KTJ¤KN ÊÇ³­ºÄ ÊJ°¨JN­«X¤ ¦Ç­ºÉŸ
Zakwestionowanie opisu ¦JºJӃ­z­ÇXz­ ªÄ´  MÉⱡ ÄT­¦ÄªX«º­ÇJ«X Ç J³Éz­T«Éª  X¦´°X³ºÉÊJª Ÿ 

2. &­ª  Ä¦NÉ¤«É « X °­«­´  ­T°­Ç XTÊ JӃ«­ N  ÊJ Ä¦³ÉºX ÇJTÉ Z ÊÉNÊ«X   °³JÇ«X ÊJ¦Ä° ­«ÉN|
obiektów. 
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Champagne Gosset Extra Brut  
0,75L 12% 

 

 
 
Gosset to najstarsza winiarnia w Szampanii. I­´ºJ¨J ÊJ¨­ ­«J w 1584 roku przez Pierre'a Gosseta.                
W XVIII wieku Gosset  ÊJNÊK¨ °³­TÄ¦­ÇJⱡ wina ªÄ´Ä¤KNXŸ W tym czasie winiarnia przyjY¨J Ä« ¦JӃ«K 
J«ºÉNÊ«K MÄºXӃ¦Y w ¦´ÊºJ¨N X kolby, która jest Ä ÉÇJ«J do TÊ  Ÿ Wina Gosset N|J³J¦ºX³ÉÊÄ¤K ´ Y 
NÊÉ´º­ N K i ÇÉ³JÊ ´º­ N KŸ Winogrona °­N|­TÊK z¨ Ç« X z winnic premier i grand cru ­ºJNÊJ¤KNÉN| 
Epernay, a ich styl winiarski charakteryzuje ´ Y ª « ªJӃ«K  «zX³X«N¤Kŵ °³ÊXT¨Ä ­«Éª starzeniem                  
i brakiem fermentacji malolaktycznej. Od 1993 roku Gosset «JӃX É do rodziny Renaud Cointreau. 
Szampan Gosset Extra Brut °­Ç´ºJ¨ z mieszanki szczepów Chardonnay (32%), Pinot Noir (45%) i Pinot 
Meunier (23%) i jest jedynym szampanem z winiarni Gosset, który przeszed  ̈ ZX³ªX«ºJN¤Y 
ªJӃ­ӃJ¦ºÉNÊ«KŸ Winifikacja i ӃX J¦­ÇJ« X szampana na T³­ T JN| ­TMÉÇJ¨É ´ Y w zbiorniku ze stali            
i º³ÇJ¨É przez trzy lata. Wino ma kolor jasno-Ê¨­ºÉŵ obfituje w aromaty M J¨ÉN| kwiatów, takich jak 
akacja i z¨ zŵ °­T¦³X Ӄ­«X ´¨­T´ÊÉªŵ soczystym aromatem gruszki. 
 
 
 

01. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 

 
 



 

Champagne Joseph Perrier Brut  
0,75L 12% 

 

 
 
 
Organiczny szampan Joseph Perrier Cuvée Royale (Èº³J #³Äº ¤X´º MJ³TÊ­ ÇÉ³JÊ ´ºÉŵ ¤X´º NÊÉ´ºK
X¦´°³X´¤K ºX³³­ ³Ÿ ?¦¨JTJ ´ Y z¨ Ç« X Ê Ç « Ê ³­NÊ« ¦J ǏǍǎǒŸ &­M³É MJӃJ«´ °­ª YTÊÉ Ç X ­ N Kŵ
¦³Kz¨­ N K   ª­NKŸ 2X¦¦  J³­ªJº °³ÊÉÇ­TÊ  «J ªÉ Ӄ T­¤³ÊJ¨X ¤JM¨¦­ŵ M³Ê­´¦Ç « Yŵ º­´ºÉ   ­³ÊXN|ÉŸ
Wytrawny smak rze ¦ N| ­Ç­N Ç T­°X¨« ­«É «ÄºK Ê ­¨­ÇK   NÉº³Ä´­ÇKŸ 5 Y¦¦ Xŵ XӃXzJ«N¦ X MKMXӃ¦ ŵ
¦ÇJ´¦­ÇJº­ ⱡ z³X¤°Z³ÄºJ   «ÄºÉ ª «X³JӃ«X «JTJ¤K ´ªJ¦­Ç  ³ Ç«­ÇJzYŸ F «­ °­Ê­´ºJÇ J T¨Äz­º³ÇJ¨Éŵ
ӃX¦¦­ ³­Ê°¨ÉÇJ¤KNÉ ´ Y Ç Ä´ºJN| °­´ªJ¦Ÿ &­M³ÊX ¦­ª°­«Ä¤X ´ Y ¤J¦­ T­TJºX¦ T­ NÊX³Ç­«ÉN| ª Y´ŵ
³ÉM   °³ÊÉ´ªJ¦ Ç Ê ­Ç­N Ç ª­³ÊJŸ 0­´X°| ;X³³ X³ MÉ¨ ­Z N¤JӃ«Éª T­´ºJÇNK TӃJ ¦³ Ӄ­ÇX¤ F ¦º­³    
króla Edwarda VII. 
 
 

02. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
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Champagne de Venoge Cordon Bleu Brut  

0,75L 12% 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Szampan Cordon Bleu od Maison DE VENOGE jest zdominowany przez Pinot Noir (50%), który wnosi 
¦³Kz¨­ ⱡ i Ç ««­ ⱡŸ 6J´ºY°« X 25% Pinot Meunier i 25% Chardonnay ÄÊÄ°X¨« J¤K ª X´ÊJ«¦YŸ 
Dla oka jego Ê¨­ºÉ ­TN X jest cudowny. Aromatyczna Ê¨­ ­«­ ⱡ wnosi nuty zielonego ¤JM¨¦Jŵ cytryny 
i miodu. Po 3 latach ӃX J¦­ÇJ« J w piwnicy szampan Cordon Bleu jest dobrze zbalansowany, ­¦³Kz¨Éŵ 
Ê¨­ ­«É i subtelny. Ten cuvée jest ÇÉ¤Kº¦­Ç­ wszechstronny i ma TÄ É °­ºX«N¤J¨ starzenia. Doskonale 
nadaje ´ Y na aperitif. 
 

03. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 

 

 
 
 
 
 
 



Pommery Brut Rose Champagne  
0,75L 12,5% 

 
 

 
 
 
 

AX« T­´¦­«J¨É ´ÊJª°J« ´¦¨JTJ ´ Y Ê º³ÊXN| ­Tª J« Ç «­³­ Ӄ ŷ ; «­º 6­ ³ŵ ; «­º 5XÄ« X³   ­¦­¨­ ¤XT«X¤
º³ÊXN X¤ $|J³T­««JÉŸ AJ ´ÄMºXӃ«J ª X´ÊJ«¦J ¤X´º «J´ºY°« X ´ºJ³Ê­«J Ç ° Ç« NJN| ;­ªªX³É °³ÊXÊ ­¦³X´
­¦­¨­ º³ÊXN| ӃJºŵ JMÉ ³­ÊÇ «Kⱡ ´Ç ¤ °X¨«É J³­ªJºŸ #ӃJT­ ¨ºÉ Ê Ê XӃ­«¦JÇÉª  ³XZӃX¦´Jª Ÿ →Ç X X
J³­ªJºÉ NÉº³Ä´ Çŵ ÊJ°JN| M J¨ÉN| ¦Ç Jº Ç   ªJ¨ÉN| NÊX³Ç­«ÉN| ­Ç­N ÇŸ F Ä´ºJN| XӃXzJ«N¦ Xŵ ÉÇXŵ
°X¨«Xŵ ­Ç­N­ÇXŸ $ÊÉ´ºÉŵ « X°³ÊX´JT« X ÇÉº³JÇ«É ´ªJ¦ŵ T¨Äz­ Äº³ÊÉªÄ¤KNÉ ´ Y Ç Ä´ºJN|Ÿ 
&JºJ MÄºXӃ¦­ÇJ« J º­ ­¦­¨­ ǏǍǎǑ-2015. 
Jest to tak zwany blending rosé - M J¨É ´ÊJª°J« Ê Ǔӆ T­ª X´Ê¦K NÊX³Ç­«Xz­ Ç «J Ê ­¦­Ӄ N ?ÊJª°J«  ŵ
z¨ Ç« X Ê Ç ­´¦  #­ÄÊÉŸ 0X´º º­ ª X´ÊJ«¦J ¦ Ӄ¦Ä ³­NÊ« ¦ Çŵ ª X´ÊJ«¦J ³­¦Ä ÊM ­³ Ç ƎNÊÉӃ  ­¦­¨­ ǏǍǎǑ-
ǏǍǎǒƏ   ÊJ´º³ÊX ­«ÉN| Ç « °³­TÄNX«ºJŸ 
 
 
 
 
 
 

04. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 
 
 
 
 
 
 

05. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 
 
 
 
 
 
 
 

06. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Winnice Libanu 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A³JTÉN¤X Ç « J³´¦ X Ç 2 MJ« X ´ YzJ¤K NÊJ´ Ç ´ºJ³­ Éº«ÉN|Ÿ $|JºXJÄ 1´J³Jŵ $|JºXJÄ 1XZ³JÉJ ­³JÊ $|JºXJÄ 5Ä´J³
º­ º³ÊÉ «J¤ÇJ « X¤´ÊX Ç «« NX «J ºX³X« X ºXz­ ¦³J¤ÄŸ 

C°³JÇ J«X ´K ºÄ ´ÊNÊX°É NÊX³Ç­«ÉN| Ç «­z³­« NJMX³«Xº Z³J«Nŵ NJMX³«Xº ?JÄÆ z«­«ŵ NJ³ z«J«ŵ N «´JÄӃºŵ zJªJÉŵ
z³X«JN|Xŵ ªX³Ӄ­ºŵ ª­Ä³ÆXT³Xŵ °Xº º ÆX³T­ºŵ ´É³J|ŵ AXª°³J« ӃӃ­ ­³JÊ M J¨ÉN|Ɖ chardonnay, gewurztraminer, 
merweh, muscat, obaideh, Sauvignon blanc, semillon, ugni blanc i viognier.  
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2 MJ ´¦ X ­M´ÊJ³É Ç «« N
; ¨«­N 
Batorun 

Adyar 
Atibaia 
Batroun Mountains 
Château Aurora 
Château Sanctus 
Clos du Phoenix 
Coteaux de Botrys 
Ixsir 
 

Dolina Bekaa 

→³­T¦­ÇJ Bekaa  

Château Barka 
Château Khoury 
Château Ksara 
Château Nakad 
Coteaux du Liban 
Domaine de Baal 
Domaine des Tourelles 
Domaine kortbawi 
Domaine Wardy 

 
Zachodnia Bekaa  

Cave Kouroum 
Château Heritage 
Château Ka 
Château Kefraya 
Château Marsyas 
Château Qanafar 
Château St Thomas

 
 

Góry Libanu 

Baabda-Aley 

Château Belle-vue 
Clos de Cana 
Keserwan 

Château Fakra 
Château Musar 
Metn 

Adonis 
Adyar 
Cave du Monastere St-Jean 
Château Oumsiyat 

Chouf 

Adyar 
Château Florentine 

 

;­¨ÄT« X 

Jezzine 

Karam Winery 

 

; ¨«­N«JBekaa 

→³­T¦­ÇJ #X¦JJ 

Zachodnia Bekaa 

Jezzine 

Chouf 

Metn 

Keserwan 

Batorun 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

 

 

 

Winnice Ksara 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
6 ¦º « X Ç Xŵ ¦ XTÉ °­ ³JÊ ° X³Ç´ÊÉ ÇÉ°³­TÄ¦­ÇJ«­ Ç «­ Ç 2 MJ« Xŵ N|­ⱡ ZX« NNÉ °³Ê­T¦­Ç X TÊ ´ X¤´ÊÉN|
2 MJ NÊÉ¦ Ç Ê °XÇ«­ N K «JӃX XӃ  T­ «J¤ÇNÊX « X¤´ÊÉN| Ç « J³ÊÉŸ ; « X¤ŵ Ç X°­NX z³XN¦­-rzymskiej, kult wina 
³­Ê¦Ç º¨ŵ ­ NÊÉª Ç JTNÊK ³Ä «É Ç KºÉ«  #JNhusa w Baalbeck - Ӄ MJ ´¦ X¤ T­Ӄ « X #X¦JJŸ 
F ´X³NÄ #X¦JJŵ Ç °­MӃ  Ä #JJӃMXN¦ŵ ӃX É ­´ XTӃX 1? > ŵ «JÊÇJ«X ºJ¦ŵ °­« XÇJ MÉ¨­ º­ ª X¤´NXŵ w którym 
Ê«J¤T­ÇJ¨ ´ Y ¦´J³ŵ NÊÉӃ  Z­³ºXNJ Ç NÊJ´JN| ÇÉ°³JÇ ¦³ÊÉ ­ÇÉN|Ÿ 6 X³ÄN|­ª­ ⱡ Ê­´ºJ¨J «JMÉºJ °³ÊXÊ ­¤N Ç
¤XÊÄ º Ç Ç ǎӅǒǓ ³­¦Äŵ ¦º ³ÊÉ Äº³ÇJӃ Ӄ  º³JTÉN¤Y °³­TÄ¦N¤  Ç «JŸ #ÉӃ  ­«  ° ­« X³Jª  ÇX Ç°³­ÇJTÊJ« Ä ÇÉ´­¦ X¤
¤J¦­ N  Ç «­³­ Ӄ  Ç 2 MJ« XŸ 6­ÇX ­Tª J«É ¦­³ÊÉ´ºJ¤KNX Ê ÇÉ¤Kº¦­ÇÉN| ÇJ³Ä«¦ Ç ¦Ӄ ªJºÉNÊ«ÉN| Ç #X¦JJŵ MÉ¨É
Ä°³JÇ J«X Ç 1´J³Jŵ J ° « X¤ Ç AJ«J Ӄ- °­´ JT¨­ N  o powierzchni 240 hektarów, która równiX «JӃX J¨J T­
8¤N Ç 0XÊÄ º Ç   ¦º ³J ÇÉ´É¨J¨J Ç´ÊÉ´º¦ X ´Ç­¤X Ç «­z³­«J T­ ° Ç« N 1´J³JŸ 
6JºÄ³JӃ«K ° Ç« NK 1´J³É MÉ¨J z³­ºJ ­T¦³ÉºJ °³ÊXÊ >ÊÉª J«ŵ ¦º ³ÊÉ ÇÊª­N« Ӄ  NÊY ⱡ ´¦ӃX° X« J   ÇÉ¦­°JӃ  ¦ Ӄ¦J
ÇK´¦ N| ºÄ«XӃ  Ê z³­ºÉ T­ ­ºJNÊJ¤KNX¤ ¤K ¦³XTÉŸ AÄ«XӃX ºX Ê­´ºJ¨É °­Ç Y¦´Ê­«X T­ ­MXN«ÉN| ³­Êª J³ Ç °­TNÊJ´
. Ç­¤«É Ç Jº­ÇX¤ŵ ¦ XTÉ º­ 8¤N­Ç X 0XÊÄ N  ´ºJ³JӃ  ´ Y Ê¨Jz­TÊ ⱡ z¨ T Ç 2 MJ« X °­°³ÊXÊ ´ºÇ­³ÊX« X ª X¤´N °³JNÉŸ
?ºÄ ªY NÊÉÊ« °³JN­ÇJ¨­ Ê ¦ Ӄ­ZJª    ¨­°JºJª  °³ÊXÊ NÊºX³É ӃJºJŵ JMÉ Ä¦­ NÊÉⱡ °­TÊ Xª«K ´ Xⱡ ºÄ«XӃ  ³­ÊN KzJ¤KNK
´ Y «J °³JÇ X TÇJ ¦ Ӄ­ªXº³ÉŸ AXª°X³JºÄ³J Ç ºÄ«XӃJN| ¤X´º  TXJӃ«J TӃJÇ «Jŵ ÇJ|J ´ Y Ç N KzÄ ³­¦Ä ­T ǎǎ T­
13ºC.  
F «« NX 1´J³J º³JZ ¨É Ç ³YNX ­MXN«ÉN| Ç¨J N N XӃ ŵ zTÉ 8¤N­Ç X 0XÊÄ N  °­´ºJ«­Ç Ӄ  ´°³ÊXTJⱡ °­´ JT¨­ ⱡ Êz­T« X
Ê ÇÉºÉNÊ«Éª  ´É«­TÄ EJº NJ«Äª ..Ÿ &Ê  °³­TÄ¦Ä¤X ´ Y ºJª Ç «J ­ ´ Ӄ«X¤ ­´­M­Ç­ N ŵ ­´ KzJ¤KN ³ÊJT¦  ´ºJ«
ÇÉº³JÇ«X¤ ­Ç­N­Ç­ N ŵ TXӃ ¦Jº«­ N    ´­Ӄ T«­ N Ÿ F «Jŵ ¦º ³X °­Ê­´ºJÇ J¤K ӃJT Ç °Jª YN ŵ ¦º ³É ¤X´º ºJ¦ T¨Äz 
jak ich historia. 
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Château Ksara, Gris de Gris Rose  

0,7L  13,5%, rocznik 2017 

 

 
 

(ӃXzJ«N¦ X ³ ­ÇX Ç «­o ¨­´­´ ­ÇÉª ­TN X« Äŵ Ç ¦º ³Éª ÇÉNÊÄÇJӃ«X ´K «ÄºÉ ° Ç­«     ¤J ª «ÄŸ +³ ´
de Gris to wino o m¨­TÉm i delikatnym aromacie °X¨nym kwiatowych tonów Ê «ÄºKczerwonych 
owoców o wytrawnym finiszu.  

 
 
7. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Château Ksara, Cabernet Souvignon  

0,7L 13,5%, rocznik 2017 

 

 
Château Ksara Cabernet Sauvignon to purpurowo-czerwone wino wyprodukowane z najbardziej 
´ÊӃJN|Xº«X¤ ­Tª J«É Ç «­z³­« ¤J¦K ¤X´º $JMX³«Xº-Sauvignon. Dojrzewa w beczkach z francuskiego 
TYMÄ ƎǒǍӆ «­ÇXz­ TYMÄƏ °³ÊXÊ ­¦­¨­ ǎǑ ª X´ YNÉ Ç °­TÊ Xª«ÉN| ° Ç« NJN| $|◄ºXJÄ 1´J³JŸ F «­
¤X´º °X¨«X ¦ӃJ´ÉNÊ«ÉN| J³­ªJº Ç NÊJ³«X¤ °­³ÊXNÊ¦    NXT³ÄŸ 
 
 
 
 
 
 
 
 

8. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
 

9. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨

 

 

 

 

 



18 
 
 

Château Ksara Sunset Rose  

0,7L 13,5%, rocznik 2021 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Château Ksara Sunset Rosé º­ Ç «­ ­  «ºX«´ÉÇ« X ³ ­ÇÉª ¦­Ӄ­³ÊXŵ ´ºÇ­³Ê­«X Ê Ç «­z³­« $JMX³«Xº-
Franc i Syrah wysXӃX¦N¤­«­ÇJ«ÉN| Ê «J¤ӃX°´ÊÉN| zӃXM &­Ӄ «É #X¦JJŸ F «­ ­Ç­N­ÇX   Ç X X                         
Ê J³­ªJºXª NÊX³Ç­«ÉN| ¤Jz T   «ÄºK ° ¦J«ºX³  ŵ ¦º ³X Ä³ÊX¦J ÊJ°JN|Xª T­¤³ÊJ¨ÉN| º³Ä´¦JÇX¦                      
  ÊJ´¦J¦Ä¤X °­T« XM X« X ° ¦J«º«K «ÄºK ­³JÊ T¨Äz ª ÉÇÉª Z « ´ÊXªŸ 
 

 
 
 
 
10. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 

 

 

11. $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 

 

12. $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 

 

13. $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Château Ksara, Cuvée du Troisiéme Millénaire, 0,7L 
13,5%, rocznik 2017 

 

 
 

$|◄ºXJÄ 1´J³J ż$ÄÆⱴX TÄ A³­ ´ ⱳªX 5 ӃӃⱴ«J ³XŽ º­ NÊX³Ç­«X Ç «­ ´ºÇ­³Ê­«X Ê «J¤MJ³TÊ X¤
szlachetnych odmian winogron, takich jak Cabernet Franc (30%), Petit Verdot (40%) oraz Syrah (30%). 
?ºJ³Ê­«X °³ÊXÊ ǎǏ ª X´ YNÉ Ç MXNÊ¦JN| Ê Z³J«NÄ´¦ Xz­ TYMÄ ƎÇ ӄǒӆ «­ÇÉ TKMƏŵ zY´ºX ­ z¨YM­¦ X¤
purpurowej barwie. Wino o bogatym smaku z wyczuwalnymi nutami owocowymi, o wyrazistym 
aromacie i bogatym finiszu. 
 
 
 
 
 

14. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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Château Ksara, Le Souverain  

0,75L 14%, rocznik 2014 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
F ǏǍǍǓ ³­¦Ä Ç «« NJ ­MN|­TÊ ¨J ǎǒǍ-ӃXN X  ´º« X« J   ´ºÇ­³ÊÉ¨J «J ºY ­¦JÊ¤YChâteau Ksara Le 
Souverain. 
0XT«­ Ê «J¤ӃX°´ÊÉN| ZӃJz­ÇÉN| Ç « Ӄ MJ ´¦ N|ŵ °³­TÄ¦­ÇJ«X Ê ª X´ÊJ«¦  Z³J«NÄ´¦ N| Ç «­z³­«
Cabernet-Sauvignon 50% oraz Arinarnoa 50%. Dojrzewa Ç «­ÇÉN| MXNÊ¦JN| Ê Z³J«NÄ´¦ Xz­ TYMÄ
°³ÊXÊ ǏǑ ª X´ KNX Ç °­TÊ Xª«ÉN| ° Ç« NJN| 1´J³Jŵ «J´ºY°« X ¤X´º Z « ´Ê­ÇJ«X i butelkowane bez 
Z Ӄº³JN¤ Ÿ +Y´ºJ ´ÊJºJ ­ z¨YM­¦ X¤ °Ä³°Ä³­ÇX¤ NÊX³Ç X« ŵ Ê « XÊÇÉ¦¨Éª MÄ¦ XºXª N Xª«ÉN| TÊ ¦ N| ¤Jz Tŵ
Ê «ÄºK ӃÄ¦³XN¤    ¦­Ê X³JT¦ Ÿ 
 

 
15. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 
 
 

16. $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
 

17. $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
 

 

18. $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

 
Château St. Thomas 

 
 

Clos ?ºŸA|­ªJ´ Ê­´ºJ¨J ÊJ¨­ ­«J «J ÊM­NÊÄ Ê Ç T­¦ Xª «J ªJ¤X´ºJºÉNÊ«K T­Ӄ «Y #X²JJ Ç ǎǔǔǓ ³­¦Ä
°³ÊXÊ ?J T A­ÄªJ ­³JÊ ° YN ­³­ ¤Xz­ TÊ XN ŷ 6JT Yŵ 6Jº|JӃ Xŵ $ӃJÄT «Xŵ 5 N|XӃ «X   0­X  ´´JJTŸ ; X³Ç´ÊÉ
³­NÊ« ¦ Ê­´ºJ¨ ÊJMÄºX¦Ӄ¦­ÇJ«É Ç ǎǔǔӅ ³­¦Äŵ J Ç ǎǔǔǔ ³­¦Ä ° X³Ç´ÊX Ç «J º³JZ ¨É «J ³É«X¦Ÿ 
?J T A­ÄªJ ª J¨ ªJ³ÊX« Xŵ JMÉ °­ ÊJ¦­ NÊX« Ä Ç­¤«É T­ª­ÇX¤ Ç 2 MJ« X °³­TÄ¦­ÇJⱡ Ç´°J« J¨X Ç «J
«J ³É«X¦ ª YTÊÉ«J³­T­ÇÉŵ NÊÉ« KN º­ °­°³ÊXÊ «J ӃJT­ÇJ« X ´ºJ³­ Éº«ÉN| º³JTÉN¤  Ä°³JÇÉ Ç «­³­ Ӄ    
Ç ¤Xz­ ­¤NÊÉ « XŸ («ºÄÊ¤J´ºJ Ç «J ÊJNÊK¨ ´JTÊ ⱡ ° X³Ç´ÊX Ɯ´ÊӃJN|Xº«X Ç «­z³­«JƜ «J ÊM­NÊJN| + ³
2 MJ ´¦ N| «J ÇÉ´­¦­ N  °­«JT ǎǍǍǍ ªXº³ Ç Ç ǎǔǔǐ ³­¦ÄŸ ;­ ǑǍ ӃJºJN| T­ Ç JTNÊX ŵ Ç ºÉª T¨Äz N|
°­MÉºJN| ÇX *³J«N¤    F¨­´ÊXN|ŵ °­´ JTJ ӄǒ |X¦ºJ³ Çŵ «J ¦º ³ÉN| Äprawia takie odmianamy winogron 
jak Cabernet Sauvignon, Carignan, Chardonnay, Cinsault, Clairette, Grenache Blanc, Grenache Noir, 
Merlot, Muscat de Hamburg, Syrah i Ugni Blanc (Trebbiano). 
2X´ +­Ä³ªXº´ >­ÄzXŵ #ӃJ«N   >­´ⱴ º­  N| « X´¦­ª°Ӄ ¦­ÇJ«X Ç «J °­T´ºJÇ­ÇXŸ ;X¨«X J³­ªJºÄ   ´ªJ¦Äŵ
Ç Jº­ÇX¤ ¦ӃJ´É Ç «­ $|◄ºXJÄ ?ºŸ A|­ªJ´ŵ ¦º ³X °­Ç´ºJ¤X Ê $JMX³«Xºŵ 5X³Ӄ­º   ?É³J|ŵ T­¤³ÊXÇJ              

Ç «­ÇÉN| Z³J«NÄ´¦ N| MXNÊ¦JN|Ÿ $Ӄ­´ ?ºŸA|­ªJ´ ³­M  « X´Jª­Ç ºX Ç «J NÊX³Ç­«XŸ F «J M J¨X ³ Ç« X
- ºX ´K « XÊÇÉ¦ӃX Ê³ Ç«­ÇJ ­«X   Ê |J³ª­« ¤«K ¦ÇJ´­Ç­ N KŸ ;³­TÄ¦­ÇJ«X Ç «JºÄ³JӃ«X¤ Ç « J³« ŵ
¦º ³J Ê­´ºJ¨J ÇÉT³K ­«J Ç ´¦J¨JN| z ³É ƎT­ ǏǍ ªXº³ Ç z¨YM­¦­ N ƏŸ F «J ºX °³ÊXN|­ÇÉÇJ«X ´K            
Ç ´ºJ¨X¤ ºXª°Xraturze 16°C i w idealnych warunkach naturalnych. 
>­NÊ«J °³­TÄ¦N¤J º­ ǎ ªӃ« MÄºXӃX¦Ÿ ǓǍӆ Ê « N| º³JZ J «J X¦´°­³ºŸ +¨ Ç«Éª  ­TM ­³NJª  ´K (Ä³­°Jŵ
1J«JTJŵ JӃX ºJ¦ X 0J°­« J   « X¦º ³X ¦³J¤X J³JM´¦ XŸ $­ ÇJ «Xŵ ?ºŸ A|­ªJ´ ¤X´º Ê«J«É Ê T¨Äz X¤ ³­TÊ ««X¤
º³JTÉN¤  T­ºÉNÊKNX¤ ° X³Ç´Ê­³ÊYT«Xz­  ³J¦u. 
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Les Emirs 0,75L 14% rocznik 2011 

 

       

Les Emirs 2011 to czerwone wino gronowe wytrawne wyprodukowane w winnicy Château St.Thomas. 
Wino posiada rubinowy kolor, owocowe i pikantne aromaty z nutami cedru. Dojrzewa przez                   
ǎǏ ª X´ YNÉ Ç TYM­ÇÉN| MXNÊ¦JN|ŵ Ç´°J« JӃX ´ªJ¦Ä¤X Ê ´X³Jª    z³ ӃӃ­ÇJ«Éª ª Y´XªŸ 6J¤ӃX° X¤
smakuje podawane w temperaturze 16-18 stopni. Do wytworzenia wina o takich aromatach, 
ÇÉªJzJ«X MÉ¨­ °­¨KNÊX« X ´ÊNÊX° Çŷ $JMX³«Xº ?JÄÆ z«­«ŵ ?É³J| i Grenach. 

 
 

19. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 

 

 

20. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: ǎǍǍ Ê¨ 

 

 

21. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: ǎǍǍ Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Château St. Thomas Obeidy  

0,75L 12%, rocznik 2021 

 
Chateau St Thomas Obeidy º­ Ç «­ Ӄ MJ ´¦ X ­ MJ³TÊ­ ¤J´«Éª ¦­Ӄ­³ÊX Ê Ê XӃ­«Éª  ³XZӃX¦´Jª ŵ
°³ÊX¤³ÊÉ´ºX   Ç XºӃ ´ºXŸ 6ÄºÉ NÉº³Ä´­ÇX ƎӃ ª­«¦Jŵ z³X¤°Z³ÄºƏŵ ª «X³JӃ«Xŵ ¦Ç Jº­ÇX   ´¨­T¦ X °³ÊÉ°³JÇÉŸ
F «­ ӃX¦¦ Xŵ Ç X X   °³ÊÉ¤Xª«Xŵ Ê «ÄºJª  ­Ç­N Ç NÉº³Ä´­ÇÉN| ƎӃ ª­«¦JƏ   M J¨X¤ M³Ê­´kwini, 
­TÊÇ X³N XTӃJ¤KNX N|J³J¦ºX³ ³­TÊ ªÉN| Ç «­z³­«   Ӄ MJ ´¦ Xz­ ºX³³­ ³Ÿ 

 

22. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ10Ǎ Ê¨ 

 

23. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
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Château St. Thomas Chardonnay 

0,7L 13%, rocznik 2019 

 
F «­ ÇÉ°³­TÄ¦­ÇJ«X ÊX ǎǍǍӆ ­Tª J«É $|J³T­««JÉŸ I¨­º­ ¨ºJŵ °³ÊX¤³ÊÉ´ºJŵ Ç XºӃ ´ºJ MJ³ÇJŸ
 ³­ªJºÉ M J¨ÉN| ¦Ç Jº Ç Ç °­¨KNÊX« Ä Ê XzÊ­ºÉNÊ«Éª  ­Ç­NJª  J«J«J´J i guawy, trawy cytrynowej            
  Ç X ­ N  ­z ³¦JŸ 6J °­T« XM X« Ä ¦­«NX«º³JN¤J ´ªJ¦ ÇŶ Ê XӃ­«X ¤JM¨¦­ŵ ´ÊJ¨Ç Jŵ ºÉª J«X¦ŵ M J¨É
° X°³Êŵ MJ«J«ŵ ÊMJӃJ«´­ÇJ«X º­´º­ÇÉª  °³J ­«Éª  ª zTJ¨Jª    J¦NX«ºJª  ÇJ« Ӄ  Ÿ 
 
 
 
 
 
 
 

24. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ10Ǎ Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Chateau St. Thomas Red  

0,75L 14%, rocznik 2014 

 

 
.«ºX«´ÉÇ«J   z¨YM­¦J ³ÄM «­Ç­ NÊX³Ç­«J ´ÊJºJŵ Ê¨­ ­«É «­´ŵ Ç ¦º ³Éª ÇÉNÊÄÇJӃ«X ´K «ÄºÉ T³ÊXÇ
 zӃJ´ºÉN|ŵ °³ÊÉ°³JÇŵ ³­ÊªJ³É«Äŵ  ªM ³Ä   NÊX¦­ӃJTÉŵ °­ºÇ X³TÊJ MJ³TÊ­ ° Y¦«É °­ºX«N¤J¨ J³­ªJºÉNÊ«É
$|JºXJÄ ?ºŸ A|­ªJ´Ÿ ;­T« XM X« X ÊJN|ÇÉNJ ´ Y |J³ª­« K   |­¤«­ N K ºXz­ M­zJºXz­ Ç «JŸ &­M³ÊX
Çº­° ­«X ­¦³Kz¨X ºJ« «É ­ M­zJºX¤ŵ « XÊÇÉ¦¨X¤ º³ÇJ¨­ N Ÿ F «­ ­ °X¨«Éª ´ªJ¦Ä   Ç´°J« J¨X¤
­´­M­Ç­ N  ÇÉ°³­TÄ¦­ÇJ«X ÊX ´ÊNÊX° ÇCabernet Sauvignon 85 %, Merlot 10 %, Syrah 5 %. 
 
 
25. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ10Ǎ Ê¨ 
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Winnice Ixsir 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Nazwa winnicy Ixsir °­N|­TÊ  ­T J³JM´¦ Xz­ ´¨­ÇJ ­Ê«JNÊJ¤KNXz­ ſXӃ ¦´ ³ŽƉ najczystsza formaŸ F Ê¤K
³XJӃ Ê­ÇJ«K °³ÊXÊ Ç¨J N N XӃ  ¤X´º Ä¦JÊJ« X «J¤ӃX°´ÊÉN| terroir  2 MJ«Äŵ Ä°³JÇ J«ÉN| Ê °X¨«Éª
°­´ÊJ«­ÇJ« Xª «JºÄ³ÉŸ AX³X«Éŵ «J ¦º ³ÉN| Ä°³JÇ J«J ¤X´º Ç «­³­ Ӄ ³­ÊN KzJ¤K ´ Y ­T z ³ 2 MJ«Äŵ
°­°³ÊXÊ zӃ « J´ºX   ÇJ° X««X zӃXMÉ ­T #Jº³­Ä« J T­ 0XÊÊ «XŸ F «« NX T­N|­TÊK T­ ÇÉ´­¦­ N  ǎӅǍǍ
ª «Ÿ°ŸªŸŵ N­ TJ¤X  ª ºÉºÄ¨ «J¤ÇÉ X¤ °­¨­ ­«ÉN| Ç «« N w Libanie. 
W winnicach: Batroun Ɖ Basbina (400 m n.p.m.), Ainata (1800 m n.p.m.), Deir El Ahmar (1000 m n.p.m.), 
Niha (1200 m n.p.m.), Kab Elioas (1100 m n.p.m.), Jezzine (950 m n.p.m.) Ɖ Ä°³JÇ J«X ´K ´ÊNÊX°Éŷ
Syrah, Petit Verdot, Arinarnoa, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Merlot, Chardonnay, Semillon, 
Sauvignon Blanc i Muscat. 
Winnica IXSIR produkuje trzy linie win: EL IXSIR, IXSIR GRANDE RESERVE oraz ALTITUDES IXSIR. 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Ixsir Altitudes White rocznik 2021 
0,7L 14,5% 

 

 
 

F «­ M J¨X  Ӄº ºÄTX Ӄ.È´ ³ º­ Ç «­ ­ XӃXzJ«N¦ N|   TXӃ ¦Jº«ÉN| J³­ªJºJN|ŵ ³­Ê°¨ÉÇJ¤KNX ´ Y «J
°­T« XM X« Ä NÊÉ´º­ N K Ç´°J« J¨Xz­ E ­z« X³   Êª X´ÊJ«X Ê °X¨« K $|J³T­««JÉŵ JMÉ T­´ºJ³NÊÉⱡ
z¨JT¦ Xŵ JӃX ÊTXNÉT­ÇJ«X Ç «­ ­ « XÊÇÉ¦¨X¤ XӃXzJ«N¤ ŵ ª «X³JӃ«­ N   z¨YM Ÿ 
 
Odmiana winogron: 70% Viognier 30% Chardonnay 
 
 
 
 

26. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 
 
 
 
 

27. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: ǎǍǍ Ê¨ 

 

28. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: ǎǍǍ Ê¨ 
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Ixsir Altitudes Red rocznik 2018  
0,7L 13,8% 

 

 
 

$ X°¨­ŵ ­´º³­ ⱡŵ T­¤³ÊJ¨­ ⱡ   N|J³J¦ºX³ º­ T­ª «Ä¤KNX NXN|É ºXz­ Ç «JŸ 0Xz­ TXӃ ¦Jº«É   Ê¨­ ­«É MÄ¦ Xºŵ
«JÊ«JNÊ­«É T­¤³ÊJ¨Éª  ­Ç­NJª ŵ ³ Ç«­ÇJ É J³­ªJº TYMÄ Ê NÊX³Ç­«Éª    NÊJ³«Éª  ­Ç­NJª Ÿ 6ÄºÉ
¤X É«  NÊJ³«X¤ °­³ÊXNÊ¦  «JTJ¤K Ç «Ä ª Y¦¦    Ê¨­ ­«É N|J³J¦ºX³Ÿ 0Xz­ ¦­ N­ÇÉ ¤XTÇJM ´ºÉ ´ªJ¦
´°³JÇ Jŵ X ¤X´º º­ °³ÊÉ¤Xª«X Ç «­. 
 
 
29. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 
 
 
 

30. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: ǎǍǍ Ê¨ 

 

31. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: ǎǍǍ Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Ixsir Altitudes Rose, rocznik 2021 

0,7L 13,5% 

 
AJ¦ ª­ «J «JÊÇJⱡ Ç «­ ³ ­ÇX Ɯ► ӃJ ;³­ÆX«NXƜŸ 0Xz­ ªJ³ªÄ³­ÇJ ³ ­ÇJ ´ÊJºJ Ê ³XZӃX¦´Jª  ° Ç­«  
Ä¤JÇ« J  «ºX«´ÉÇ«É MÄ¦ Xº Jz³X´ºÄ   Ӄ  N Ç «­³­ Ӄ Ÿ 0Xz­ ´­NÊÉ´ºXŵ ­Ç­N­ÇXŵ ¦³ÄN|X i delikatne 
°­T« XM X« X MYTÊ X ƜN­Ä° TX Z­Ӄ XƜ TӃJ ¦J TXz­ °J´¤­«JºJ JÄºX«ºÉNÊ«ÉN| Ç « ³ ­ÇÉN|Ÿ 

&Ê J¨¦ ŷ #XN|­ÄJºŵ ,JӃÇJŵ #J´M «JŸ 

 

32. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 
 
 
 

33Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 

34Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 

35Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
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Ixsir Grand Reserve White, rocznik 2021 
0,7L 13,5% 

 

 
8¦­ ¤X´º ÄÇ­TÊ­«X °³ÊXÊ ¤Xz­ NÊÉ´ºÉ Ê¨­ºÉ ­TN X Ÿ 6­´ ¦Ä´  X¦´°Ӄ­Ê¤K M J¨ÉN| ¦Ç Jº Çŵ M³Ê­´¦Ç           
  ­Ç­N Ç NÉº³Ä´­ÇÉN|Ÿ ;­T« XM X« X ÊJN|ÇÉNJ ´ Y ³ Ç«­ÇJzK ª YTÊÉ ¨Jz­T«­ N K J ÉÇ ­¨­Ç­ N Kŵ
¦º ³J °­Ê­´ºJÇ J ¦­ N­ÇKŵ T³ÊXÇ«K ÄÇX³ºÄ³Y «JTJ¤KNK Ç «Ä MJ³TÊ­ N|J³J¦ºX³É´ºÉNÊ«É N|J³J¦ºX³Ÿ
&Ê J¨¦ ŷ #XN|­ÄJºŵ 1JM (Ӄ J´ŵ ,JTJº| #JJӃMX¦Ÿ 
 
 
 

36. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 100 Ê ̈

 
 
 

37Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 

38Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 

 
 
 

39Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
 

40Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Ixsir, Grand Reserve Red, rocznik 2013 
0,7L 13,5% 

 
Ixsir Grand Reserve >XT º­ Ç «­ M­zJºX Ç ª «X³J¨É   «J´ÉN­«X ³ TÊ Xª«­ª­³´¦ ª N|J³J¦ºX³Xªŵ ¦º ³X
ÄÇJӃ« J J³­ªJºÉ T­¤³ÊJ¨ÉN| ­Ç­N Ç   °³ÊÉ°³JÇŸ0Xz­ ´¦­«NX«º³­ÇJ«É ´ªJ¦ ¤X´º ­º­NÊ­«É TXӃ ¦Jº«K
´º³Ä¦ºÄ³Kŵa finisz jest ¨Jz­T«É   T¨Äz . Wino to z Ç X¦ Xª ´ºJ¤X ´ Y TXӃ ¦Jº« X¤´ÊXŸ 
 
&Ê J¨¦ ŷ #XN|­ÄJºŵ 1JM (Ӄ J´ŵ &X ³  |ªJ³ŵ 0XÊÊ «XŸ 
 
 
 
41. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 
 
 

42Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
 
 

43Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
 
 
 

44Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
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Ixsir Grand Reserve Rose, rocznik 2021 
0,7L 14,5% 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
F «­ ³ ­ÇX .È´ ³ +³J« >ⱴ´X³ÆX >­´ⱴ º­ Ç «­ TXӃ ¦Jº«X   ÉÇXŵo MӃJT­³ ­Çej barwie oraz 
aromatycznym i kwiatowym zapachu. Subtelne w smaku, z nutami NÊX³Ç­«ÉN| ­Ç­N Ç Ê ÇÉNÊÄÇJӃ«K
¦ÇJ´­Ç­ N Kŵ TÊ Y¦  ¦º ³X¤ Z « ´Ê ¤X´º ÇÉ³JÊ ´ºÉŸ  

 
 

45. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 10Ǎ Ê¨ 

 

46Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

47Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 

 
 
 
 
 

48Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 49Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

W «J Ç¨­´¦ X 

 
 

F «­³­ Ӄ Ä°³JÇ J ´ Y «J ; ¨ÇÉ´° X  °X«  ´¦ ª ­T ºÉ´ KNӃXN Ÿ F «­ ³­M ­«­ ºÄ ¤X´ÊNÊX ÊJ« ª °­Ç´ºJ¨­imperium rzymskie, 
JӃX º­ TÊ Y¦  ¤Xz­ ӃXz ­«­ª (Ä³­°Y °­¦³É¨É Ç «« NX ­T .MX³   °­ 1­ºӃ «Y ;J«­ ´¦KŸ &Ê ´ X¤´ÊX F¨­N|É ´K ´°JT¦­M X³NK ºX¤
º³JTÉN¤ ŵ N­ °³ÊX¤JÇ J ´ Y N|­ⱡMÉ Ç z zJ«ºÉNÊ«X¤ Ӄ NÊM X Ӄ­¦JӃ«ÉN| ­Tª J«ŵ ³Xz ­« Ç i miejscowych tradycji. 
 
>Xz ­«É Ç « J³´¦ X ÇX F¨­´ÊXN| 
 
?K ÇX F¨­´ÊXN| ³Xz ­«É NÊÉ J°XӃJN¤X ­ ´ºJºÄ´ X zÇ JÊTŵ &­ ¦º ³ÉN| ÊTXNÉT­ÇJ« X «JӃX É Piemont. Kraj trufli i ikonicznych 
win z odmian nebbioloŵ MJ³MX³Jŵ T­ӃNXºº­Ÿ A­ ºÄ °­Ç´ºJ¤K Ç XӃ¦ Xŵ T¨Äz­Ç XNÊ«X Ç «J Ê J°XӃJN¤  #J³­Ӄ­   #J³MJ³X´N­Ɖ silne, 
° ¦J«º«Xŵ ª­N«­ ºJ« NÊ«X   ° Y¦« X ­Ç­N­ÇXŸ 
6JT  T³ JºÉ¦ Xªŵ °­ T³Äz X¤ ´º³­« X ° ¨ÇÉ´°Ä Ê«J¤TÄ¤X ´ Y Venetoŵ ¤XTX« Ê «J¤Ç Y¦´ÊÉN| °­T ÇÊzӃYTXª °³­TÄ¦N¤  ³Xz ­« Ç
F¨­N|Ÿ A­ ºX ª X¤´NX ­ ­z³­ª«Éª M­zJNºÇ X ¦ÄӃºÄ³­ÇÉªŸ ;­ӃJNÉ ¦­N|J¤K ÇÉÇ­TÊKNX ´ Y Ê EX«Xº­ °³­´XNN­ŵ JӃX ÇJ «X
ª X¤´NX ÊJ¤ªÄ¤X ºX J°XӃJN¤J EJӃ°­Ӄ NXӃӃJ Ê Ç «Jª  Ê °­T´Ä´ÊJ«ÉN| Ç «­z³­« ¤J¦ amarone, reciotto i ripasso. 
1 X³Ä¤KN ´ Y «J °­¨ÄT« Xŵ T­N X³JªÉ T­ ToskaniiŸ A­ °³JÇTÊ ÇJ ÇÉӃYzJ³« J zÇ JÊTŵ Ê ºJ¦ ª  ´¨JÇJª  ¤J¦ Ç «J 
z apelacji Chianti Classico, Brunello di Montalcino czy Vino Nobile de Montepulciano. 
;­¨ÄT« Xŵ °³ÊXÊ ӃJºJ °­Ê­´ºJ¤KNX Ç N X« Ä ° ¨«­NÉŵ TÊ  ª­N«­ ³­ÊÇ ¤J ´¦³ÊÉT¨JŸ ;­ӃJNÉ Ç ­´ºJº« N| ӃJºJN| ­´ÊJӃXӃ  «J °Ä«¦N X 
odmiany primitivo. Jej matecznikiem jest Apulia.  
;­ ´K´ XTÊ¦Äŵ Ç 1Jª°J«  ŵ ¦³ ӃÄ¤K M J¨X Z J«­ ­³JÊ z³XN­ T  ºÄZ­ŵ ÊJ NÊX³Ç­«X Ç «J ­ ³ «X¤ ¤J¦­ N  ³­M  ´ Y ºÄ ÊX
szczepu aglianicoŸ F  M³ÄÊ¤  MJ³TÊ­ °­°ÄӃJ³«X ´K ª­«ºX°ÄӃN J«­ TŻJM³ÄÊÊ­ŵ ÊJ ?ÉNÉӃ Jŵ ­M­¦ ´¨­T¦ N| Ç « 
Ê ­¦­Ӄ N 5J³´JӃ ŵ ´¨É« X TÊ  Ê XӃXzJ«N¦ N| ¤XT«­­Tª J«­ÇÉN| «X³­ TŻJÆ­ӃJŸ 
 
 
 
 
 

http://domwina.pl/pol_m_Oferta_Kraj_Wlochy_Piemont-1240.html
https://domwina.pl/pol_m_Oferta_Odmiany_Nebbiolo-376.html
https://domwina.pl/pol_m_Oferta_Kraj_Wlochy_Veneto-1243.html
https://domwina.pl/product-pol-438-Amarone-Classico.html
https://domwina.pl/pol_m_Oferta_Kraj_Wlochy_Toskania-1242.html
https://domwina.pl/pol_m_Oferta_Odmiany_Primitivo-387.html
http://domwina.pl/pol_m_Oferta_Kraj_Wlochy_Apulia-1237.html
https://domwina.pl/pol_m_Oferta_Odmiany_Aglianico-341.html
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Nino Negri Riserva Fracia 
0,75L 12,5% rocznik 1970  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
F «« NJ ºJŵ «JӃX KNJ T­ 6 «­ 6Xz³  ­T ǎӅǔǓ ³­¦Äŵ °­¨­ ­«J ¤X´º Ä ÊM XzÄ JӃ°X¤´¦ N| T­Ӄ « Ê Ӄ NÊ«Éª 
Ӄ­T­ÇNJª ŵ zTÊ X Ê ª«X M³ÉÊÉ ­Ê«JNÊJ¤K «  ´ÊX «  °³ÊXN Yº«X ºXª°X³JºÄ³ÉŸ 6JºÄ³JӃ«J ³­ Ӄ ««­ ⱡ ¤X´º
³ TÊ Xª«­ª­³´¦J Ê ³­ Ӄ «Jª takimi jak lawenda i rozmaryn, co stanowi dziwny kontrast dla niskich 

ºXª°X³JºÄ³Ÿ ;­Ç´ºJ¨X Ç «­ ¤X´º J³­ªJºÉNÊ«X   ¦Ç Jº­ÇX Ê N|J³J¦ºX³É´ºÉNÊ«Éª ¦­³ÊX««Éª J³­ªJºXªŸ 
 
 

50Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 1ǍǍ Ê¨ 

5ǎŸ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

52Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 
 
 
 
 

 
253 $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 
54Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 
55Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Nino Negri Grumello Barollo 0,75L 12,5%  
rocznik 1970  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
8M´ÊJ³ ºX« M X³ÊX ´Ç­¤K «JÊÇY ­T $J´ºXӃ +³ÄªXӃӃ­ŵ ÊMÄT­ÇJ«Xz­ «J °­NÊKº¦Ä ǎǐǍǍ ³­¦Ä °³ÊXÊ
³­TÊ «Y &X ; ³­ŵ °J« Ç ?­«T³ ­ ª YTÊÉ G... J G.E Ç X¦ Xªŷ ­T ¨JN  ´¦ Xz­ Ɯz³ÄªÄ´Ɯŵ N­ ­Ê«JNÊJ zÄÊŵ
°Jz ³X¦ŵ ÇÉ´­¦  ºX³X«Ÿ F «« NX Ê«J¤TÄ¤K ´ Y Ç TÇ N| zX­Ӄ­z NÊ« X ³ «ÉN| ­M´ÊJ³JN|Ÿ ; X³Ç´ÊÉ Ê « N|ŵ
°­¨­ ­«É TJӃX¤ «J °­¨ÄT« Xŵ º­ NÉ°XӃ ´ Ӄ« X ÊX³­T­ÇJ«É °³ÊXÊ Ӄ­T­ÇNX ­´ºJº« X¤ X°­¦  Ӄodowcowej, 
«Jº­ª J´º T³Äz ŵ °­¨­ ­«É TJӃX¤ «J ° ¨«­Nŵ º­ °³JÇÉ M³ÊXz T­Ӄ «Éŵ zTÊ X zӃXMJ °­N|­TÊ  Ê ª­³X«É
M­NÊ«X¤ Ӄ­T­ÇNJ   ­´JT Çŵ ¦º ³X ´°JT¨É ÊX ÊM­NÊÉ z ³ °­ÇÉ X¤Ÿ F «J Ê ° X³Ç´ÊXz­ ­M´ÊJ³Ä ´K
eleganckie i delikatne, podczas gdy drugi obszar ujawnia bogatsze i bardziej mineralne wina. Grumello 
6 «­ 6Xz³  ¤X´º ÇÉ« ¦ Xª Äª X¤Yº«Xz­ °­¨KNÊX« J Ç « °³­TÄ¦­ÇJ«ÉN| «J ºÉN| TÇ N| ­M´ÊJ³JN|Ÿ 

 
 
56Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: 1ǍǍ Ê¨ 

 

 
57Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 

 

 
58. $X«J ´°³ÊXTJ É
ª « ªJӃ«X¤ŷ ǎǍǍ Ê¨ 
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Porto 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
F «­ °­³º­ ¤X´º ´¨­T¦ ªŵ ÇÊªJN« J«Éªŵ J³­ªJºÉNÊ«Éª Ç «Xª °³­TÄ¦­ÇJ«Éª «J ° ¨«­NÉ ;­³ºÄzJӃ   Ç T­Ӄ « X ³ÊX¦  &­Ä³­Ÿ
;³JÇTÊ ÇX Ç «­ °­³º­ °­N|­TÊ  ºÉӃ¦­ Ê ºXz­ ³Xz ­«Äŵ J ¦J TJ MÄºXӃ¦J ­Ê«JNÊ­«J ¤X´º ´°XN¤JӃ«K MJ«TX³­ӃK °­ºÇ X³TÊJ¤KNK
to miejsce pochodzenia. 
Region demarkacyjny rzeki Douro (Região Demarcada do Douro) jest jednym z najstarszych wyznaczonych i chronionych 
³Xz ­« Ç Ç « J³´¦ N| «J Ç XN Xŵ ÊJ³JÊ °­ Tokaj-,XzÉJӃ¤J «J FYz³ÊXN|   $| J«º  Ç A­´¦J«  Ÿ I­´ºJ¨ ÄºÇ­³Ê­«É Ç ǎǓǒӄ
³­¦Äŵ J ¤Xz­ NÊY ⱡ Ç z ³«Éª ­TN «¦Ä ³ÊX¦  &­Ä³­ ƎRegião Vinhateira do Alto DouroƏ ­T ³­¦Ä ǏǍǍǎ Ê«J¤TÄ¤X ´ Y T­TJº¦­Ç­
«J Ӄ  N X C6(?$8Ÿ 
 
>Xz ­« Ç « J³´¦  T­Ä³­ TÊ XӃ  ´ Y «J º³ÊÉ z¨ Ç«X ´º³XZÉ Ƅ °­T³Xz ­«Éŷ 
 
Baixa Corgo Ɖ «J¤MJ³TÊ X¤ «J ÊJN| T °­¨­ ­«É ³Xz ­«&­Ä³­ N Kz«KNÉ ´ Y ­T ³ÊX¦  $­³z­ŵ J ¦º ³Xz­ NX«º³Äª ¤X´º ª J´ºXNÊ¦­
;X´­ TJ >ⱴzÄJŸ F «­³­ ӃX ºÄºJ¤ ³­´«KNX ´K Ä ÉÇJ«X z¨ Ç«X T­ °³­TÄ¦N¤  Ç « °­³º­ ³­TÊJ¤Ä ³ÄMÉ i tawny. 
Cima Corgo Ɖ ³Xz ­« N Kz« X ´ Y Ç z ³Y ­T ³Xz ­«Ä #J ÈJ $­³z­ŵ J ¤Xz­ NX«º³Äª ¤X´º ª J´ºXNÊ¦­ ; «|◊­Ÿ F «­³­ ӃX ³­´«KNX
w tym regionie N|J³J¦ºX³ÉÊÄ¤K ´ Y ӃX°´ÊK ¤J¦­ N K   ´K ÇÉ¦­³ÊÉ´ºÉÇJ«X z¨ Ç«X T­ Ç « °­³º­ ³­TÊJ¤Ä Æ «ºJzXŵ ³X´X³ÆXŵ
datowane tawny i Late Bottled Vintage. 
Douro Superior Ɖ ¤X´º º­ «J¤MJ³TÊ X¤ «J Ç´N| T °­¨­ ­«J NÊX ⱡ ³Xz ­«Ä &­Ä³­ŵ ¦º ³J N Kz« X ´ Yŵ J T­ z³J« NÉ | ´Ê°J ´¦ X¤Ÿ
0X´º º­ ¤XT«­NÊX « X «J¤ª« X¤ Ä°³JÇ J«J NÊY ⱡ ³Xz ­«Ä Ç « J³´¦ Xz­. 
 
&Ê  Ç «­ °­³º­ ÇÉ³JM J«X ¤X´º Ê ³ «ÉN| ´ÊNÊX° Ç Ç «­³­ Ӄ . ?ÊJNÄ¤X ´ Yŵ X «J¤NÊY N X¤ Ä ÉÇJ«ÉN| ´ÊNÊX° Ç ¤X´º ­T ǐǍ
T­ ǒǍŵ J ºX «J¤°­°ÄӃJ³« X¤´ÊX ´ÊNÊX°É Ç «­³­ Ӄ  ´¨Ä KNX T­ ÇÉ³­MÄ Ç «J NÊX³Ç­«Xz­ º­ Malvasia Preta, Tinta Barroca, 
Marufo, Tinta Cão, Tinta Roriz (Tempranillo), Touriga Francesa i Touriga Nacional. Do wyrobu wina M J¨Xgo ´º­´Ä¤X ´ Y
z¨ Ç« X ´ÊNÊX°Éŷ Donzelinho Branco, Esgana-Cão, Folgasão, Gouveio, Malvasia Fina, Rabigato i Viosinho. 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Noval Late Bottled Vintage Porto 
0,75L 20%, rocznik 1973 

 
Pierwsza wzmianka o nazwie Quinta do Noval °­N|­TÊ  Ê ǎǓǎǒ ³­¦Äŵ N­ NÊÉ«  ¤K ¤XT«K Ê «J¤´ºJ³´ÊÉN|
Ç &­Ä³­Ÿ 0X´º ³ Ç« X ¤XT«K Ê «J¤MJ³TÊ X¤ °³X´º  ­ÇÉN|Ÿ F ǎӅǔǑ ³­¦Ä Ê­´ºJ¨J «JMÉºJ °³ÊXÊ  «º « ­
0­´ⱴ TJ ? ӃÆJŵ X¦´°­³ºX³J Ê E ӃJ 6­ÆJ TX +J Jŵ ¦º ³É Ê³X´º³Ä¦ºÄ³ÉÊ­ÇJ¨ °­´ JT¨­ ⱡ   °­«­Ç« X ­M´JTÊ ¨
winnice. 
W roku 1931 Quinta do Noval Vintage Port i Quinta do Noval Nacional Vintage Port.Sensacja zosºJ¨É
­z¨­´Ê­«X najlepszymi winami, N­ ­¦JÊJ¨­ ´ Y ¦ӃÄNÊ­ÇX TӃJ ³­ÊÇ­¤Ä Z ³ªÉŵ J =Ä «ºJ T­ 6­ÆJӃ ´ºJ¨J ´ Y
¤XT«K Ê «J¤Ç Y¦´ÊÉN| ªJ³X¦ E «ºJzX ;­³º «J ³É«¦Ä J«z XӃ´¦ ª   ° ¨«­N«­JªX³É¦J ´¦ ªŸ 

 

59Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
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Quinta do Silval da Noval Vintage Porto 
0,75L 20%, rocznik 1984 

 

 
Quinta do Noval ¤X´º ¤XT«Éª Ê «J¤´ºJ³´ÊÉN|   «J¤MJ³TÊ X¤ °³X´º  ­ÇÉN| T­ª Ç Ç « J³´¦ N| ;­³ºŵ
°³­TÄ¦Ä¤KNÉª Ç Y¦´Ê­ ⱡ ´Ç­ N| Ç « Ê Ç¨J´«ÉN| Ç «­z³­«ŵ J ª J«­Ç N X Ç´ÊÉ´º¦ X Ç «J E «ºJzX ;­³º
°³­TÄ¦­ÇJ«X ÇÉ¨KNÊ« Xw Ç «« NÉ =Ä «ºJ T­ 6­ÆJӃŸ 6­ÆJӃ °³­TÄ¦Ä¤X ³ Ç« X ¤XTX« Ê «J¤MJ³TÊ X¤
emblematycznych roczników, jakie kiedykolwiek wyprodukowano w Douro, Quinta do Noval Vintage 
Nacional. 
 

60Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Fonseca +Ä ªJ³JX«´ŻReserve Vintage Porto 
0,75L 20%, rocznik 1974 

 
;­NÊKÇ´ÊÉ ­T ӃXzX«TJ³«Xz­ ǎӅǑǍ ³­¦Äŵ ° X³Ç´ÊXz­ ³­NÊ« ¦J °­³º­ *­«´XNJŵ J °­ Ç´°J« J¨X
TX¦ӃJ³­ÇJ«X ³­NÊ« ¦  Ê ­´ºJº« X¤ TX¦JTÉŵ T­ª °³­TÄ¦­ÇJ¨ ´X³ Y ÇÉ´­¦­ NX« ­«ÉN| Ç « «JÇXº                 
w najbardziej niekorzystnych momentach historii. 
E «ºJzX ;­³º´ ­Z *­«´XNJ ´K °³JÇT­°­T­M« Xnajlepsze ÊX Ç´ÊÉ´º¦ N|Ÿ 6 X ºÉӃ¦­ ªJ¤K ÄTX³ÊJ¤KNK
ª Y´ ´º­ ⱡ   °­ºY «X M­zJNºÇ­ŵ zTÉ ´K ª¨­TXŵ JӃX ÊJN|­ÇÄ¤K ºY ª¨­T­ ⱡ °³ÊXÊ TÊ X´ YN ­ӃXN J. 
1­«´X¦ÇX«N¤J ºJ ÇÉ« ¦J « X ºÉӃ¦­ Ê N Kz¨­ N  ÊJJ«zJ ­ÇJ« J ³­TÊ «É ­³JÊ Ç XTÊÉ   Äª X¤Yº«­ N 
°³ÊX¦JÊÉÇJ«ÉN| Ê °­¦­ӃX« J «J °­¦­ӃX« Xŵ JӃX ºJ¦ X Ê MӃ ´¦ Xz­ ÊÇ KÊ¦Ä Ê Ç «« NKŸ A³ÊÉ °­´ JT¨­ N 
Z ³ªÉŷ $³ÄÊX ³­ŵ ;J«J´NJӃ   ?J«º­  «º « ­ ´K ´X³NXªVintage Ports Fonseca. 
Fonseca to pierwsza winnica, która ÊJ­ZX³­ÇJ¨a °­³º­ ÇÉ¦­«J«X Ç NJ¨­ N  Ê ­³zJ« NÊ« X
produkowanych winogron. 

 
 

61Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
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Osborne Late Bottled Vintage Porto 
0,75L 19,5%, rocznik1990 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

;­N|­TÊKNX Ê ³Xz ­«Ä &­Ä³­ °­³º­ 8´M­³«X jest wytwarzane zgodnie z surowymi standardami 
´ºJ³ÊX« J ­°J³ºÉª  «J º³JTÉNÉ¤«ÉN| ªXº­TJN|   °³ÊÉ Ä ÉN Ä MXNÊX¦ Ê JªX³É¦J ´¦ Xz­ TYMÄŸ ;­³º­ º­
­z Ӄ«J «JÊÇJ ´ÊX³­¦ X¤ zJªÉ Ç «ŵ ¦º ³X ³ « K ´ Y ´¨­TÉNÊKŵ ¤J´«­ N K   ¦­Ӄ­³XªŸ 

F «« NXŵ Ê ¦º ³ÉN| °­N|­TÊ  °­³º­ 8´M­³«Xŵ ³­´«K «J ºJ³J´JN|ŵ «J ´¦JӃ ´ºÉª ºX³X« X «J ÊM­NÊJN|
Dou³­Ÿ 8Tª J«É Ê ºXz­ ­M´ÊJ³Ä ´K N|³­« ­«X °³ÊXT ¦Ӄ ªJºXª ¦­«ºÉ«X«ºJӃ«Éªŵ ¦º ³É ÊJ°XÇ« J ÇÉ´­¦ X
­°JTÉ TX´ÊNÊÄ Ç ­´«K   ¤X´ X« KŸ 

 
62. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Quinta do Cachao Late Bottled Vintage Porto  
0,75L 20%, rocznik 1991 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Messias Quinta do Cachão LBV Porto 1990 to wino wytwarzane z czerwonych winogron z doliny 
Douroŵ Ê Ç «« N °­¨­ ­«ÉN| «J ÊM­NÊJN| ÇÊT¨Ä M³ÊXz Ç ³ÊX¦  &­Ä³­Ÿ 0X´º º­ Ç «­ ÇÊªJN« J«Xŵ TÊ Y¦ 
T­TJº¦­Ç  M³J«TÉ Ç ««X¤Ÿ ?ºJ³Ê­«X Ç TYM­ÇÉN| MXNÊ¦JN| °³ÊXÊ Ǒ ӃJºJ °³ÊXT MÄºXӃ¦­ÇJ« XªŸ 

+¨YM­¦  Z ­ӃXº­ÇÉ ¦­Ӄ­³Ÿ IJ°JN| T­¤³ÊJ¨ÉN| NÊX³Ç­«ÉN| ­Ç­N Çŵ Ê J³­ªJºJª  Ӄ ÇX¦ °³ÊX°ӃJºJ¤KNÉN|
´ Y Ê ­³ÊXN|Jª  ӃJ´¦­ÇÉª Ÿ +¨JT¦ X   ­¦³Kz¨X «J °­T« XM X« Äŵ °X¨«X M­zJºÉN| ´ªJ¦ Ç Ê ÇÉNÊÄÇJӃ«K
Z zKŸ 

 

63. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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Quinta da Romaneira White  

0,75L 19,5% Porto 

  
Quinta da Romaneira ¤X´º TÊ  T­M³ÊX Ê«J«J Ê zJªÉ NÊX³Ç­«ÉN|   M J¨ÉN| Ç « &­Ä³­ŵ ¦º ³X ´ºJ«­Ç K
Ç Y¦´Ê­ ⱡ °³­TÄ¦N¤ ŸR­ªJ«X ³J ¤X´º ¤XT«K Ê «J¤Ç Y¦´ÊÉN| | ´º­³ÉNÊ«ÉN|winnicŵ Ê«J«K Ê °³­TÄ¦N¤ 
MJ³TÊ­ ÇÉ´­¦ X¤ ¤J¦­ N  °­³º­ E «ºJzX   AJÇ«É ­T TÇ N| ´ºÄӃXN Ÿ &Ê  °­³º­ E «ºJzXŵ J Ç ´ÊNÊXz Ӄ«­ N 
$­Ӄ|X ºJ´ŵ °­ ³JÊ ¦­ӃX¤«É ´K Ç ´ºJ« X ÇÉ³JÊ ⱡ ÇÉ¤Kº¦­ÇK Ç XӃ¦­ ⱡtego terroir, historycznie uznawanego 
ÊJ ¤XT«K Ê «J¤Ç Y¦´ÊÉN| Ç «« N °­³º­ Ç T­Ӄ « X &­Ä³­Ÿ 
A­ M J¨X ;­³º­ º­ ªieszanka win starzonych w starych drewnianych beczkach oraz beczkach ze stali 
nierdzewnej przez 2-ǐ ӃJºJŸ 5J ¨º­-Ê¨­ºÉ ¦­Ӄ­³   ­Ç­N­ÇÉ MÄ¦ XºŸ Fsmaku ¤X´º ´¨­T¦ Xŵ TXӃ ¦Jº«X       
  J¦´Jª º«Xŵ Ê T­M³K ³ Ç«­ÇJzK   T­M³K º³ÇJ¨­ N K J³­ªJºÉNÊ«KŸ 

64. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Quinta do Bom Dia LBV 2015  
0,75L 20% Porto 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
F °­MӃ  Ä ´ºJN¤  ¦­ӃX¤­ÇX¤ *X³³◊­ŵ Ç $ ªJ $­³z­ŵ ´X³NÄ T­Ӄ «É &­Ä³­ŵ wysoko na zboczach znajduje 
´ Y Quinta do Bom Dia. #ÄTÉ«X¦ °­N|­TÊ  Ê ǎӄǑǍ ³­¦Äŵ J °­³º­ °³­TÄ¦Ä¤X ´ Y ºÄ ­T ǎӅǑӄ ³­¦ÄŸ 8T
ºXz­ NÊJ´Ä « XÇ XӃX ´ Y Êª X« ¨­ŷ Ç T­¦ «J Ç «« NX   ³ÊX¦Y ¤X´º «JTJӃ ºJ¦ ´Jª­ ´ÊX³­¦ ŵ °Ӄ­«É ´K «JTJӃ
« ´¦ Xŵ J Ç «­z³­«J ´K ÊM X³J«X ³YNÊ« Xŵ J «J´ºY°« X TX°ºJ«X Ç º³JTÉNÉ¤«ÉN| z³J« towych prasach.  
Porto #­ª & J N|J³J¦ºX³ÉÊÄ¤K ´ Y XӃXzJ«N¦K ÉÇ­º«­ N K   T­¤³ÊJ¨Éª ŵ ´¦K°J«Éª  Ç ´¨­ NÄ ­Ç­NJª Ÿ 

 
65Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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Quinta do Bom Dia LBV 10yo  
0,375L 20% Porto 

 
 

Quinta do Bom Dia to dÊ X´ YN ­ӃXº« X °­³º­ AJÇ«É, które powstaje poprzez zmieszanie win porto           
Ê ³ «ÉN| ³­NÊ« ¦ Çŵ ¦º ³ÉN| ³XT«  Ç X¦ ÇÉ«­´  TÊ X´ Yⱡ ӃJºŸ F «­ º­ T­¤³ÊXÇJ¨­ Ç YN ³XT« ­ °³ÊXÊ
TÊ X´ Yⱡ ӃJº Ç TYM­ÇÉN| MXNÊ¦JN|Ÿ A­ ´°³JÇ Jŵ X MJ³TÊ­ ³ «  ´ Y ­T ª¨­TXz­ AJÇ«É ӃÄM >ÄMÉŸ 
 
Quinta do Bom Dia ma kolor ³TÊJÇ­ M³KÊ­ÇÉ   T­ ⱡ ¤J´«ÉŸ, ;JN|« X º­ZZ ŵ ³­TÊÉ«¦Jª    ªJ ӃJ«K MJM¦KŸ
?¨­T¦  ´­¦ ¤X´º ª Y¦¦  «J ¤YÊÉ¦ÄŸ ;³ÊX¤³ÊJ¨X Ӄ Ç¦ ŵ ³­TÊÉ«¦  «J ³Äª Xŵ ´É³­° ¦Ӄ­«­ÇÉŸ F °­´ªJ¦Ä Ç X ­
palone ziarna kawy. 

 
 

66. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Quinta da Devesa 10yo Tawny  
0,75L 20% Porto 

 

 
 

Quinta da Devesa Porto Tawny 10YO ¤X´º º­ Ç «­ NÊX³Ç­«Xŵ ´¨­T¦ Xŵ ÇÊªJN« J«XŸ ;­Ç´ºJ¤X ÊX
szczepów T. Nacional, T. Franca, T. Roriz, T. Barroca. Pochodzi z portugalskiego regionu Douro. 
Tawnies Ç³JÊ Ê ­Ê«JNÊX« Xª Ç X¦Äŵ º­ ¦Ä°J ³ «ÉN| ³­NÊ« ¦ Ç Ç « T­¤³ÊXÇJ¤KNÉN| Ç TYM­ÇÉN|
MXNÊ¦JN|ŵ ­ ³XT« X¤ Ç X¦Ä ǎǍ ӃJºŸ F «­ º­ MÉ¨­ «Jz³JTÊJ«Xw wielu konkursach. Jego barwa jest 
Ê¨­N ´ºJŸ F «­´ X ´ÊJӃX¤K  «ºX«´ÉÇ«e «ÄºÉ ´Ä´Ê­«ÉN| ­Ç­N Çŵ Ç³JÊ Ê NÊX¦­ӃJTK   ª ­TXªŸ ?ªJ¦ °X¨«Éŵ
ª Y¦¦ , T­M³ÊX ÊMÄT­ÇJ«É ­ T¨Äz ªŵ °³ÊÉ¤Xª«Éªŵ °X¨«Éª ´¨­TÉNÊÉ °­´ªJ¦ÄŸ 

 

67. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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Quinta da Devesa 20yo Tawny  
0,75L 20% Porto 

 
Quinta da Devesa 20 Years Old Tawny ;­³º º­ ´ºJ³Ê­«X Ç «­ AJÇ«É ;­³º ­ ÇÉ³J «Éª Ç  « ­ÇÉª
¦­Ӄ­³ÊXŵ Ê¨­ ­«ÉN| J³­ªJºJN|ŵ J³­ªJºJN| ¦J³ªXӃ Ê­ÇJ«ÉN| NÊX³Ç­«ÉN| ­Ç­N Çŵ ´Ä´Ê­«ÉN| ­Ç­N Ç
  ¦­«Z º­ÇJ«X¤ ´¦ ³¦  °­ªJ³J NÊ­ÇX¤Ÿ 0X´º º­ XӃXzJ«N¦ Xŵ J¦´Jª º«Xŵ Ç X X   °X¨«X ¦ÇJ´­Ç­ N  Ç «­
porto. 

 

 
68. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

Quinta da Devesa 30yo Tawny  

0,75L 20% Porto 

 
 
 
6JӃX KNJ T­ ³­TÊ «É *­³ºÄ«Jº­ =Ä «ºJ TJ &XÆX´J º­ « XÇ XӃ¦Jŵ ǐǑ-|X¦ºJ³­ÇJ Ç « J³« J °­¨­ ­«J            
w podregionie Cima Corgo w dolinie Douro, z widokiem na zbieg rzek Douro i Corgo. Winiarnia zajmuje 
´ Y °³­TÄ¦N¤K Ç «J &­Ä³­   °­³º­ ­T ǎǔǑǎ ³­¦ÄŸ ?°XN¤JӃ«­ N K Ç « J³«  ´K °­³º­ AJÇ«Éŵ ÊJ³ Ç«­
NÊX³Ç­«Xŵ ¤J¦   M J¨XŸ 
F «« NX °­¨­ ­«X ´K «J ÇÉ´­¦­ N  ­T ǒǍǍ T­ ӄǍǍ ªXº³ Çŵ NÊY N ­Ç­ ­T ´º³­«É °­¨ÄT« ­ÇX¤ŵ                  
Ê T­´¦­«J¨K X¦´°­ÊÉN¤K «J ´¨­ NXŵ J NÊY N ­Ç­ ­T ´º³­«É ° ¨«­N«X¤ŵ zTÊ X ÇÉ´ºY°Ä¤K N|¨­T« X¤´ÊX
Ç Jº³ÉŸ AJ ³ «­³­T«­ ⱡ X¦´°­ÊÉN¤  «J ´¨­ NX   Ç Jº³ °­Ç­TÄ¤X ³ «X °­Ê ­ªÉ T­¤³ÊXÇJ« J   ³­ÊÇ­¤Äŵ
¦º ³X Äª­ Ӄ Ç J¤K ÊM ­³É Ç ­°ºÉªJӃ«ÉN| ÇJ³Ä«¦JN|Ÿ 

 

 
69Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
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Winnice Francuskie 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

 

 

 

 

*³J«N¤J º­ « XÇKº°Ӄ Ç X ¦³J¤ Ç «JŸ ?¨­«XNÊ«É   N X°¨É ¦Ӄ ªJº ´°³ÊÉ¤JÄ°³JÇ X Ç «­³­ Ӄ Ÿ A­ Ç¨J « X

*³J«NÄÊ  ¤J¦­ ° X³Ç´  ÊÇ³ N Ӄ  ÄÇJzY «J ´ºJ³J««K ´XӃX¦N¤Y Ç «   T­°J´­ÇJ« X  N| T­ °­³É T« J NÊÉ

°­º³JÇÉŸ 6J¤´¨É«« X¤´ÊX Ç «J Z³J«NÄ´¦ X T­NX« J«X ´K «J NJ¨Éª Ç XN XŸ 

F «J Z³J«NÄ´¦ X º­ ´ÊX³­¦  ÇÉM ³ J³­ªJº Ç   z¨YM  ´ªJ¦ÄŸ 0Ä Ç ­¦³X´ X ´ºJ³­ Éº«­ N  ¦³J¤ ºX« ´ÊNÊÉN ¨

´ Y Ä°³JÇK Ç XӃÄ ³­TÊJ¤ Ç Ç «­z³­«Ÿ 6J¤´¨É«« X¤´ÊX Ç «J Z³J«NÄ´¦ X °­N|­TÊK ÊX ³ TÊ Xª«­ª­³´¦ X¤

NÊY N  ¦³J¤Ä   ´K º­ŷ ªX³Ӄ­ºŵ N|J³T­««JÉŵ N|X« « MӃJ«Nŵ cabernet sauvignon.  

F «J Z³J«NÄ´¦ X TÊ XӃ­«X ´K «J ´ÊNÊX°É Ç «­³­ Ӄ ŵ ¦º ³X º­ Ç Ç Y¦´Ê­ N  ´ºJ«­Ç K ­Tª J«É NÊX³Ç­«XŸ

Najpopularniejsze z nich to: 

ƌ merlot  

ƌ grenache  

ƌ cabernet sauvignon  

ƌ pinot  

ƌ carignan  

F ³ T M J¨ÉN| Ç « T­ «J¤°­°ÄӃJ³« X¤´ÊÉN| «JӃX Kŷ 

ƌ trebbiano  

ƌ sauvignon blanc  

ƌ chardonnay  

6J¤ӃX°´ÊX Ç «J Z³J«NÄ´¦ X °³­TÄ¦­ÇJ«X ´K Ê Ç «­³­ Ӄ  ³­´«KNÉN| Ç °­¨ÄT« ­ÇX¤   ³­T¦­ÇX¤ NÊY N 

¦³J¤Äŵ zTÊ X °J«Ä¤K «J¤ӃX°´ÊX ÇJ³Ä«¦  ¦Ӄ ªJºÉNÊ«XŸ ?°­ ³ T ǏǓ Z³J«NÄ´¦ N| ³Xz ­« Ç Ç « J³´¦ N|

«J¤MJ³TÊ X¤ Ê«J«X ´Kŷ #­³TXJÄÈŵ #Ä³zÄ«T Jŵ  ӃÊJN¤Jŵ ;³­ÇJ«´¤J   ?zampania. 
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Louis Bernard Hermitage 
0,75L 13% rocznik 2011 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hermitage jest to wino gronowe, czerwone i wytrawne. Produkowane jest ze specjalnie 
wyselekcjonowanych gron Syrah w winnicy Louis Bernard. Wino pachnie czarnymi porzeczkami, 
´ªJ ­«K ¦­«Z ºÄ³K   ÇJ« Ӄ KŸ F Ä´ºJN| XӃXzJ«N¦ Xŵ T­´¦­«JӃX ÊMJӃJ«´­ÇJ«X °­T ÇÊzӃYTXª  Ӄ­ Ni tanin. 
?ºJ³Ê­«X Ç TYM­ÇÉN| MXNÊ¦JN|Ÿ ;­ӃXNJ«X T­ NÊX³Ç­«ÉN| ª Y´ŵ ´X³ Ç   °³ÊÉ´ºJÇX¦Ÿ 6J¤ӃX° X¤ ´ªJ¦Ä¤X
podawane w temperaturze 16-18 stopni.  
 

 

 

 

 

70. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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 Mundivie, Finest Wines & Spirits 

 
 

  

IT¤YN Xŷ 2X J¦­Ç« J ǎǔǍǐŵ J³N| ÇÄª 5Ä«T Æ X ?Ÿ Ÿ 
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5Ä«T Æ X °³­ÇJTÊ  TÊ J¨JӃ«­ ⱡ ­° X³J¤KN ´ Y «J Ç XӃ­ӃXº« ª T­ Ç JTNÊX« ÄŸ 
A³JTÉN¤X ´ YzJ¤K ǎӅӅӅ ³­¦Äŵ °­ªÉ´¨É «J ³­ÊÇ ¤ ­³zJ« ÊJN¤J NÊX³° X N­TÊ X«« Xŵ  «´° ³Ä¤KN ´ Y
ÇÉ­M³J « K   ­º­NÊX« XªŸ 3KNÊX« X º³JTÉN¤ ŵ ÇÉ­M³J «    JÇJ«zJ³TÉºÇ­³ÊK ZÄ«TJªX«º ªJ³¦ ŵ Ç ¦º ³X¤
°­´ÊNÊXz Ӄ«X °³­TÄ¦ºÉ °­´ JTJ¤K Ç¨J´«K JÄº­«­ª Yŵ  TX«ºÉZ ¦JN¤Y   JÄºX«ºÉNÊ«X ÇJ³º­ N Ÿ 
 
1996  Ɖ ³­Ê°­NÊYN X TÊ J¨JӃ«­ N  °³­TÄ¦NÉ¤«X¤ Ç ;­Ӄ´NX Ǝ­T ǎǔǓӅ Z ³ªJ A­­³J«¦ TÊ J¨J

w 1³ ӃX´ºÇ X 6 TX³ӃJ«T ÇƏ °­T «JÊÇK A­­³J«¦ ;­Ӄ´¦J ?Ÿ Ÿŵ ÊJ¨­ ÉN XӃ Z ³ªÉ  «º­­« $­³«XӃ ´
0J« #Ӄ ¤Ÿ ?¦Ä° X« X ÄÇJz  «J Ӄ­¦JӃ«ÉN| ¦Ӄ X«ºJN| ­³JÊ ÇK´¦ ª ÊJ¦³X´ Xproduktowym 

2018  Ɖ Renowacja MÄTÉ«¦Ä ӃX J¦­Ç« Ɖ ­ºÇJ³N X ſ2X J¦­Ç« J ǎǔǍǐŽ 

2019  Ɖ wprowadzenie likierów Mundivie 

2021  Ɖ 25 lat TÊ J¨JӃ«­ N  Ç ;­Ӄ´NX 
2023 Ɖ 5Ä«T Æ X ÇÉ³ « ­«J T JªX«ºXª *­³MX´J 
2023  - Nasze produkty, Wódka Korona Polska oraz Miodula Polska Wódka pierwszymi oraz, na 

N|Ç ӃY ­MXN«Kŵ ¤XTÉ«Éª  °³­TÄ¦ºJª  Ê $|³­« ­«Éª 8Ê«JNÊX« Xª +X­z³JZ NÊ«Éª ;­Ӄ´¦J
Wódka/Polish Vodka 
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?° ºÊMX³z F T¦J 2X J¦­ÇJ«J Ç #XNÊ¦JN| &YM­ÇÉN| 
Spitzberg Oak Aged Vodka of Poland 

 
Spitzberg Ǝ;JӃX« NJƏ º­ ´ÊNÊÉº z ³É Ç #X´¦ TÊ X →ӃK´¦ ªŵ zTÊ X Ê«J¤TÄ¤X ´ Y z³J« NJ Ê ³Xz ­«Xªŵ Ç ¦º ³Éª °­¨­ ­«J
¤X´º «J´ÊJ TX´ºÉӃJ³« JŸ A­ Ç¨J « X Ê ºXz­ ³Xz ­«Ä NÊX³° XªÉ  «´° ³JN¤Y T­ ºÇ­³ÊX« J Ä« ¦Jº­ÇÉN| °³­TÄ¦º Ç
takich jak SPITZBERG. 
?° ºÊMX³z 8J¦  zXT E­T¦J º­ Ç T¦J ´ªJ¦­ÇJ ӃX J¦­ÇJ«J Ç °­Ӄ´¦ N| TYM­ÇÉN| MXNÊ¦JN| ­ °­¤Xª«­ N  ǏǍǍ
2Ÿ $|J³J¦ºX³ÉÊÄ¤X ´ Y °X¨«Éªŵ Ê³ Ç«­ÇJ ­«Éª ´ªJ¦ Xª Ê ´ÄMºXӃ«K «ÄºK ÇJ« Ӄ  Ÿ F ÊJ°JN|Ä ÇÉNÊÄÇJӃ«X
delikatne aromaty marcepanu, czekolady i toffi. Zachowana moc trunku Ê MXNÊX¦ ­¦³X ӃJ«J ¤J¦­ ſNJ´¦ ´º³X«zº|Ž
ӃÄM ſMJ³³XӃ °³­­ZŽŵ °­T¦³X ӃJ ¤Xz­ ÇÉ¤Kº¦­Ç­ ⱡŸ 
 

Noty degustacyjne:   
                                                
Aromat: 5 ­T­ÇÉŵ ´¨­T¦ ŵ TXӃ ¦Jº«É 
Smak: ¤XTÇJM ´ºÉ Ç Ä´ºJN|ŵ °­ °³­´ºÄ ÇÉ¤Kº¦­Ç­ T­M³ÊX Ê³ Ç«­ÇJ ­«É 
Finish: F´°J« J¨É                         
After taste: FÉ ª X« ºÉ 
 

 
 

                                                                                      
                     

 
 
 

The Best Vodka of 2017 
                                                                                          Warszawa 2017 
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?° ºÊMX³z F T¦J 2X J¦­ÇJ«J ³­NÊ« ¦ ǏǍǎӄ 
Oak Aged Polish Vodka, w drewnianym opakowaniu 

 0,5L 44% 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Do produktu Spitzberg  F T¦J 2X J¦­ÇJ«J ³­NÊ« ¦ ǏǍǎӄ T­¨KNÊJªÉ M ӃXN ¦ ÇÉ° ´J«É ­´­M  N X °³ÊXÊ
Ç Jº­ÇX¤ ´¨JÇÉ Scotch Whisky Master Distiller &  5J´ºX³ #ӃX«TX³ 0­|«J 5N&­ÄzJӃӃŵ ¦º ³É Ç´° ¨ºÇ­³ÊÉ¨ ºK
ÇÉ¤Kº¦­ÇK F T¦YŸ 

 
71. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ100 Ê¨ 
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Kolekcja oryginalnych produktów polskich 
Apsinthion   

4 butelki w drewnianym opakowaniu 
                     

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
, ´º­³ J  M´É«ºÄ ´ YzJ NÊJ´ Ç , °­¦³JºX´Jŵ ¦º ³É º­ ° ­¨Ä«Xª ӃXNÊÉ¨ ´Ç­ N| °JN¤X«º ÇŸ 6 XӃ NÊ«X ³ T¨J °­TJ¤Kŵ
X³XNX°ºÄ³Y ´ºÇ­³ÊÉ¨J °­T ¦­« XN GE.. ÇŸ ª X´Ê¦J«¦J ?ÊÇJ¤NJ³  ŵ « X¤J¦J °J«  ,X«³ ­TX ÊJ¤ªÄ¤KNJ ´ Y ÊM X³J« Xª

Ê  ¨ŵ J °­Ç´ºJ¨É XӃ ¦´ ³ N|Yº« X ´Ç­ ª °JN¤X«º­ª ´°³ÊXTJÇJ¨ ª X¤´N­ÇÉ ӃX¦J³Ê T³ ; X³³X 8³T «J³ XŸ  M´É«º MÉ¨
« X´Jª­Ç N X ª­T«É Ç ³ T J³ºÉ´º ÇŸ 0Xz­ ZJ«Jª  MÉӃ  ª YTÊÉ  ««Éª ŷ E «NX«º ÆJ« +­z|ŵ ;JMӃ­ ; NJ´´­ŵ 8´NJ³
F ӃTXŵ ᾦTÄJ³T 5J«XºŸ ;­T­M«­ ºX« º³Ä«X¦ °­ºYz­ÇJ¨ Ä « N| «JºN|« X« Xŵ Ç¨JTJ¨ ÄªÉ´¨Jª ŵ MÉ¨ ªÄÊK    «´° ³JN¤KŸ
 M´É«º Ê­´ºJ¨  ¦­«K M­|XªÉ J³ºÉ´ºÉNÊ«X¤Ÿ ;³JÇT­°­T­M« X TÊ Y¦  « XªÄ °­Ç´ºJ¨ÉӃ NÊ«X ­M³JÊÉ ­³JÊ TÊ X¨J
literackie. 

 
F ´¦¨JT ºX¤ ÇÉ¤Kº¦­ÇX¤ ¦­ӃX¦N¤ ŵ ÊJ°J¦­ÇJ«X¤ Ç ° Y¦«Éŵ T³XÇ« J«X °ÄTX¨¦­ŵ ÇN|­TÊKŷ 

 
1 butelka Apsinthion Cannabis 0,5L 55%  
1 butelka Apsinthion Tobacco 0,5L 55%  
1 butelka Apsinthion De Luxe - Absinthe 0,5L 55% 
1 butelka Apsinthion Grand De Luxe - Absinthe 0,5L 68% 

 

72. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ 100 Ê¨ 
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Nalewka Tarninowa w karafce 0,5L 26%  

 
Tarninaŵ  «JNÊX¤ Ӄ ÇJ ºJ³« «J ӃÄM ºJ³¦Jŵ º­ ³­ Ӄ «Jŵ ¦º ³X¤ Ç¨J N Ç­ N  lecznicze w medycynie naturalnej 
ÇÉ¦­³ÊÉ´ºÄ¤X ´ Y ­T TJÇ«JŸ 
6JӃXÇ¦J Ê ºJ³« «É ¤X´º «JӃXÇ¦K ´ÊӃJN|Xº«Kŵ TXӃ ¦Jº«Kŵ ´ªJ¦­Ç­ Ç ­¦­Ӄ NJN| Ӄ Ç¦    Ç  «  ­ °³ÊX° Y¦«X¤ 
czerwonej MJ³Ç Xŵ « XN­ ÊJ°­ª« J«K ÊX ÇÊzӃYTÄ «J º³ÄT«­ ⱡ °­ÊÉ´¦J« J ´Ä³­ÇNJŵ « X°³ÊÉ¤Xª«X ¦­ӃNXŵ
¦º ³Éª  °­¦³ÉºÉ ¤X´º ¦³ÊXÇŵ N X³°¦  ´ªJ¦ « X°­Ê­³«Xz­ ­Ç­NÄŵ ¦º ³É º³ÄT«­ ÊJª X« ⱡ «J ´¨­T¦  MÄ¦ Xº
niespotykanych aromatów. 

 
;­ ³JÊ ­´ºJº«  Ç ´°³ÊXTJ ÉŲ 
 
73Ÿ $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷ1ǍǍ Ê¨ 
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#X«XTÉ¦ºÉ ´¦JWódka Miodowo-³ J«J Ǎŵǐǒ2 ǐǔӆ 

 
 

W °­¨­Ç X G. ÇŸ «J «JTÇ  ӃJ ´¦ X¤ ´¦JӃXŵ ­°­TJӃ 1³J¦­ÇJŵ ­´ XTӃ Ӄ  ´ Y NÊJ³«  ª« ´ ŵ ¦º ³ÉN| ­T  ª X« J
autora >XzÄ¨Éŵ ÇXTӃX ¦º ³X¤ É¤Kŵ ÇŸ #X«XTÉ¦ºJ ÊNursji (480Ɖ­¦Ÿ ǒǒǍƏŵ ­¦³X ӃJ ´ Y ª J«Xª
benedyktynów. RozpoNÊYӃ  MÄT­ÇY ¦­ N ­¨J   ¦ӃJ´Êº­³Äŵ ¦º ³X Ç «J´ºY°«ÉN| ´ºÄӃXN JN|
³­ÊMÄT­ÇÉÇJ«X   ­TMÄT­ÇÉÇJ«X ÇN K ª J¨É ´¨Ä Éⱡ  TX ŵ TӃJ ¦º ³X¤ º­ ª X¤´NX ÊJ¨­ ­«­Ÿ 

 
6J Ӄ NÉºJN¤Y °³ÊXÊ«JNÊJªÉ#X«XTÉ¦ºÉ ´¦K WódkY Miodowo -³ J«Kŵ 0,35L 39% Ç ° Y¦«X¤

karafce.  
 

74. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 

 

 

 

http://1939-2019.tyniec.com.pl/slowo-o-naszej-regule/
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#X«XTÉ¦ºÉ ´¦J 5 ­T Ç¦J □­¨KT¦­ÇJ, 0,5L 42%  

#X«XTÉ¦ºÉs¦J 0J¨­ÇN Ç¦J, 0,5L 49%  

 
 
 

 
#X«XTÉ¦ºÉ ´¦J 5 ­T Ç¦J □­¨KT¦­ÇJŵ Ǎŵǒ2
42% - likier kawowy  

 
75. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 

 

#X«XTÉ¦ºÉ ´¦J 0J¨­ÇN Ç¦Jŵ Ǎŵǒ2 Ǒǔӆ- 
Ç T¦J ¤J¨­ÇN­ÇJ 

 

76. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
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→Ӄ Ç­Ç NJ 5 ¦­¨J¤JWierzynka, 0,5L 65% 
6JӃXÇ¦J ?ºJ³­°­Ӄ´¦J AJ³« «­ÇJ 5 ¦­¨J¤J F X³ÊÉ«¦J ǍŸǏ2 ǐǍӆ 
6JӃXÇ¦J ?ºJ³­°­Ӄ´¦J F  « ­ÇJ 5 ¦­¨J¤J F X³ÊÉ«¦J ǍŵǏ2 Ǐǎӆ 
 

5 ¦­¨J¤ F X³ÊÉ«X¦ - wybitny przedstawiciel patrycjatu 
krakowskiego, bogaty kupiec, syn protoplasty 
¦³J¦­Ç´¦ X¤ zJ¨YÊ  ³­TÄ F X³ÊÉ«¦ Ç ƎF ³Ê «z ÇƏ
5 ¦­¨J¤J ´ºJ³´ÊXz­ Ǝ«³ ǐǐƏŸ #É¨ ¨JÇ« ¦ Xª ´KT­ÇÉª            
Ç ӃJºJN| ǎǐǑǑ   ǎǐǑǒŵ ¤J¦­ ³J¤NJ ¦³J¦­Ç´¦  Ê­´ºJ¨
odnotowywany w latach 1347,1356,1361 i 1364. 
5J¤KºX¦ ª«­ É¨ « X ºÉӃ¦­ TÊ Y¦  TÊ J¨JӃ«­ N  ¦Ä° XN¦ X¤ŵ
ӃXNÊ ºJ¦ X MJ«¦ X³´¦ X¤ŵ °­ ³XT« NÊÉ¨ Ç °³ÊX¦JÊÉÇJ« Ä
¦Ç­º ° X« Y «ÉN| ÊXM³J«ÉN| °³ÊXÊ ¦­ӃX¦º­³ Ç
papies¦ N| T­ ZӃJ«T³É¤´¦ N| MJ«¦ X³ ÇŸ I ¤Xz­ ­´­MK            
Ç °­ ³XT«  ´°­´ M ¨KNÊÉ ´ Y ÇÉTJ³ÊX« XƊ ´¨É««É Ê¤JÊT
ª­«J³N| Ç Ç 1³J¦­Ç X ÇX Ç³ÊX « Ä ǎǐ64 roku                 
ƎÇ º³JTÉN¤  °³ÊXT T¨Äz  NÊJ´ M¨YT« X ÊJ ¦³­« ¦J³ÊXª
0J«Xª &¨Äz­´ÊXª ¨KNÊ­«É ÊX ӃÄMXª NX´J³ÊJ 1J³­ӃJ .E
Ê ¦´ Y « NÊ¦K (Ӄ M XºKŵ Ç«ÄNÊ¦K 1JÊ ª X³ÊJ F XӃ¦ Xz­ŵ
¦º ³É ª J¨ ª X¤´NX Ç ³­¦Ä ǎǐӄǐƏŸ 1­«z³X´ ºX« Ê­´ºJ¨
Ä Ç Xº« ­«É ÄNÊºK ÇÉTJ«K °³ÊXÊ ³JTY «J ¦­´Êº ªiasta, 
JMÉ z­T« X ÊJ°³XÊX«º­ÇJⱡ ´º­¨XNÊ«É 1³J¦ ÇŸ 0J¦­
¤XTX« Ê «J¤°³ÊXT« X¤´ÊÉN| ÇNÊX « X ª X´ÊNÊJ«ŵ
F X³ÊÉ«X¦ MÉ¨ «J « X¤ z­´°­TJ³ÊXªŸ .´º« X¤X
°³ÊÉ°Ä´ÊNÊX« Xŵ X ÄNÊºJ ÇÉTJ«J °³ÊXÊ ª J´º­ ª­z¨J
ª Xⱡ ª X¤´NX Ç ¤Xz­ T­ªÄŸ I«J«J ӃXzenda, oparta             

­ ° « X¤´ÊX ­ Ç X¦ Ç ´º­´Ä«¦Ä T­ ºÉN| ÇÉTJ³ÊX °³ÊX¦JÊÉ &¨Äz­´ÊJŵ ª Ç  ­ |­¤«Éª ­MTJ³­ÇJ« Ä
z­ N ŵ «JÇXº ´³XM³«K ÊJ´ºJÇK ÊX ´º­¨ ÇŸ 5 ¦­¨J¤ MÉ¨ Ç¨J N N XӃXª ª YTÊÉ  ««Éª  T­ªÄ Ç >É«¦Äŵ ¦Ä° ¨
z­ ­T  «T³ÊX¤J Ê #­N|«  Ǝ«³ ǑǔƏŸ 8 X« ¨ ´ Y Ê « XÊ«J«K Ê  ª X« J N ³¦K 0J«J 2ÄNÊªJ««J Ǝ«³ ǒǑƏŵ ª J¨
synów: Alberta, Jekla i Hensla. 

 
→Ӄ Ç­Ç NJ 5 ¦­¨J¤J
Wierzynka, 0,5L 65%  
 

 
     77. $X«J ´°³ÊXTJ É 
      minimalnej: ǎǍǍ Ê¨ 

 

Nalewka Staropolska 
AJ³« «­ÇJ 5 ¦­¨J¤J
Wierzynka, 0,2L 30% 

 
78. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: ǎǍǍ Ê¨ 

 

Nalewka Staropolska 
F  « ­ÇJ 5 ¦­¨J¤J
Wierzynka, 0,2L 21% 
 
79. $X«J ´°³ÊXTJ É
minimalnej: ǎǍǍ Ê¨ 
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Litworówka Polowaca  
w opakowaniu prezentowym  

0,5L 38%  

 
 

2 ºÇ­³ Ç¦J ¤X´º ­T °­¦­ӃX °³­TÄ¦­ÇJ«J Ç AJº³JN|Ÿ ;­Ç´ºJ¤X «J MJÊ X ´° ³ÉºÄ´Ä ­³JÊ «JºÄ³JӃ« X
³­´«KNXz­ J³NÉTÊ YzӃJ Ӄ ºÇ­³ÄŸ 2 ºÇ­³ ªJ TÊ J¨J« J ÄÊT³JÇ J¤KNXŵ ¨Jz­TÊ  M Ӄ ­³JÊ « ´ÊNÊÉ MJ¦ºX³ XŸ IX
ÇÊzӃYTÄ «J Ç¨J N Ç­ N  Ӄ ºÇ­³Ä °­Ç´ºJ¨J ӃXzX«TJŵ z¨­´ÊKNJŵX ³­ Ӄ «J ºJ Ê­´ºJ¨J TJ«J NÊ¨­Ç X¦­Ç 
°³ÊXÊ ´JªXz­  ³N|J« ­¨J >JZJ¨JŸ 2 ºÇ­³ Ç¦J ;­Ӄ­ÇJNJ º­ «JºÄ³JӃ«J ³Xz ­«JӃ«J Ç T¦Jŵ
N|J³J¦ºX³ÉÊÄ¤KNJ ´ Y « X°­ÇºJ³ÊJӃ«Éª Ê ­¨­Ç­-korzennym smakiem i aromatem z nuta przypraw                 
  ª ­TÄŸ ?Ç­¤K N|J³J¦ºX³É´ºÉNÊ«K MJ³ÇY ÊJÇTÊ YNÊJ «JºÄ³JӃ«Éª ªJNX³Jº­ª Ê  ¨Ÿ 
 
Smak i zapach: Ê ­¨­Ç­-korzenny. 
 
 
 
80. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
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Kosher Certificate Cherry Lelowska   
0,5L 32% 

 

 
 

Kosher Cherry lelowska to nalewka wytwarzana tradycyjnie z polsk N| ´Ä³­ÇN Çŵ Ç ÇÉ« ¦Ä T¨Äz Xz­
°³­NX´Ä ªJNX³JN¤  ­Ç­N Ç Ç  «  Ç «J¤ÇÉ ´ÊX¤ ¤J¦­ N alkoholu ÊM­ ­ÇÉª. W wyniku procesu 
dojrzewania barwa nalewki z czasem ulega naturalnym zmianom. 
 
 
81. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
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→Ӄ Ç­Ç NJ ;­TMX´¦ TÊ¦J 
W skórzanej Sakwie 

0.5L 72% 

 
→Ӄ Ç­Ç NJ º­ TX´ºÉӃJº Ӄ Ç¦  ­ ´¨­Ç J ´¦ ª ³­T­Ç­TÊ Xŵ ¦º ³É °³­TÄ¦Ä¤X ´ Y Ç (Ä³­° X →³­T¦­Ç­-
F´N|­T« X¤ ­³JÊ «J ; ¨ÇÉ´° X #J¨¦J ´¦ ªŸ 
→Ӄ Ç­Ç NJ ;­TMX´¦ TÊ¦J °­Ç´ºJ¤X ÇÉ¨KNÊ« X Ê «JºÄ³JӃ«ÉN|ŵ ´°XN¤JӃ« X T­M³J«ÉN| ´¦¨JT« ¦ Çŵ
¦³É´ºJӃ NÊ« X NÊÉ´ºX¤ Ç­TÉ   «J¤ÇÉ ´ÊX¤ ¤J¦­ N  ­Ç­N ÇŸ ;³­TÄ¦­ÇJ«J ¤X´º ÇXT¨Äz ´ºJ³J««X¤ŵ
ÇÉªJzJ¤KNX¤ NÊJ´Ä   ÊJJ«zJ ­ÇJ« J º³adycyjnej technologii. Destylat uzyskiwany 
Ç °³­NX´ X ZX³ªX«ºJN¤  JӃ¦­|­Ӄ­ÇX¤   TX´ºÉӃJN¤  Ӄ Ç °­TTJÇJ«É ¤X´º ӃX J¦­ÇJ« Ä Ç ǏǏǒ-litrowych 
TYM­ÇÉN| MXNÊ¦JN|Ÿ →Ӄ Ç­Ç NY «JӃX É TXzÄ´º­ÇJⱡƉ ° ⱡ °­Ç­Ӄ ŵ ªJ¨Éª  ¨É¦Jª ŵ «J¤ӃX° X¤ Ê ¦ XӃ ´Ê¦ Ç
degustacyjnych.   
I ÄÇJz  «J ÇÉ´­¦K ÊJÇJ³º­ ⱡ JӃ¦­|­ӃÄ ª­ «J ¤K ºX ´°­ ÉÇJⱡ Ç ÇX³´¤  ¨Jz­T« X¤´ÊX¤ŷ Êz­T« X ÊX
znanym góralskim przepisem, jako dodatek do herbaty.  
 
?ªJ¦   ÊJ°JN|ŷ ÇÉº³JÇ«Éŵ N|J³J¦ºX³É´ºÉNÊ«É TӃJ TX´ºÉӃJºÄ ÊX Ӄ ÇX¦Ÿ 
 
 

82. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
 
 
 
 
 
83. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
 
 

 
 
 
84. $X«J ´°³ÊXTJ É ª « ªJӃ«X¤ŷǎǍǍ Ê¨ 
 
 

 
 






















































































